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Ед. из-

мерения
Цена за кг Цена за уп

Скидка 5% 

(при заказе 

от 20 

тыс.руб.)

Скидка 9% 

(при заказе 

от 50 

тыс.руб.)

Скидка 11,5% 

(при заказе 

от 100 

тыс.руб.)

Скидка 12,5% 

(при заказе 

от 300 

тыс.руб.)

Скидка 13% 

(при заказе 

от 500 

тыс.руб.)

Скидка 14,5% 

(при заказе 

от 1 

млн.руб.)

Cacao Barry EXPRESS your true NATURE https://www.cacao-barry.com/ru-RU/ Pistoles™ ~1,5 см

ШОКОЛАДНЫЙ КУВЕРТЮР ORIGIN

Cacao Barry MTS CHD-N66MEX-2B-U73 Шоколад темный Mexico 66% Cacao Barry (1 кг)Mexique. 66% какао, 37,1% жиры. Разновидность Forastero. Душистые орехи,тонкий фруктовый привкус и нотки имбирного пряникаФормовка, плитки, покрытие 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Pistoles™ кг 2 190 2 190 2 080,50 1 992,90 1 938,15 1 916,25 1 905,30 1 872,45

Cacao Barry OP CHD-N66MEX-2B-200 Шоколад темный Mexico 66% Cacao Barry (0,2 кг)Mexique. 66% какао, 37,1% жиры. Разновидность Forastero. Душистые орехи,тонкий фруктовый привкус и нотки имбирного пряникаФормовка, плитки, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 3 100 620 589,00 564,20 548,70 542,50 539,40 530,10

Cacao Barry MTS CHM-Q35PAP-2B-U73 Шоколад молочный Papouasie 35% Cacao Barry (1 кг)Papouasie. 35% какао, 23,5% молоко, 36,9 % жиры. Разновидность Forastero. Душистый фундук, насыщенный сливочный вкус и оттенок карамелиФормовка, плитки, покрытие 18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Pistoles™ кг 2 034 2 034 1 932,30 1 850,94 1 800,09 1 779,75 1 769,58 1 739,07

Cacao Barry OP CHM-Q35PAP-2B-200 Шоколад молочный Papouasie 35% Cacao Barry (0,2 кг)Papouasie. 35% какао, 23,5% молоко, 36,9 % жиры. Разновидность Forastero. Душистый фундук, насыщенный сливочный вкус и оттенок карамелиФормовка, плитки, покрытие 18 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 900 580 551,00 527,80 513,30 507,50 504,60 495,90

Cacao Barry ШОКОЛАДНЫЙ КУВЕРТЮР PURITY

Cacao Barry MTS CHD-P64EBPU-RT-U72 Шоколад темный Extra-Bitter Guayaquil 64% Cacao Barry (5 кг)Extra-Bitter Guayaquil. 64% какао, 41% жиры. Мощный аромат какао с привкусом обжаренных какао-бобов, деликатно оттеняемых кофейными и каштановыми ноткамиФормовка, начинка, покрытие 24 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 1 822 9 108 8 652,60 8 288,28 8 060,58 7 969,50 7 923,96 7 787,34

Cacao Barry OP CHD-P64EBPU-RT-1000 Шоколад темный Extra-Bitter Guayaquil 64% Cacao Barry (1 кг)Extra-Bitter Guayaquil. 64% какао, 41% жиры. Мощный аромат какао с привкусом обжаренных какао-бобов, деликатно оттеняемых кофейными и каштановыми ноткамиФормовка, начинка, покрытие 24 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 150 2 150 2 042,50 1 956,50 1 902,75 1 881,25 1 870,50 1 838,25

Cacao Barry OP CHD-P64EBPU-RT-200 Шоколад темный Extra-Bitter Guayaquil 64% Cacao Barry (0,2 кг)Extra-Bitter Guayaquil. 64% какао, 41% жиры. Мощный аромат какао с привкусом обжаренных какао-бобов, деликатно оттеняемых кофейными и каштановыми ноткамиФормовка, начинка, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 650 530 503,50 482,30 469,05 463,75 461,10 453,15

Cacao Barry MTS CHD-R55EXEL-RT-U72 Шоколад темный Excellence 55% Cacao Barry (5 кг)Excellence. 55% какао, 35,8 % жиры. Насыщенный сбалансированный вкус какао и легкая сладостьФормовка, начинка, покрытие 24 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 1 687 8 436 8 014,20 7 676,76 7 465,86 7 381,50 7 339,32 7 212,78

Cacao Barry OP CHD-R55EXEL-RT-1000 Шоколад темный Excellence 55% Cacao Barry (1 кг)Excellence. 55% какао, 35,8 % жиры. Насыщенный сбалансированный вкус какао и легкая сладостьФормовка, начинка, покрытие 24 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 010 2 010 1 909,50 1 829,10 1 778,85 1 758,75 1 748,70 1 718,55

Cacao Barry OP CHD-R55EXEL-RT-200 Шоколад темный Excellence 55% Cacao Barry (0,2 кг)Excellence. 55% какао, 35,8 % жиры. Насыщенный сбалансированный вкус какао и легкая сладостьФормовка, начинка, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 500 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Cacao Barry MTO CHD-N70OCOA-2B-U73 Горький шоколад Ocoa. 70% какао, 38,7% жиры. Особый шоколадный кувертюр с хорошим вкусом какао и легкой кислинкойФормовка, покрытие 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Pistoles™ кг 1 924 1 924 1 827,80 1 750,84 1 702,74 1 683,50 1 673,88 1 645,02

Cacao Barry MTO CHM-Q41ALUN-2B-U77 Молочный шоколад Alunga. 41% какао, 24% молоко, 35,2% жиры. Слегка сладкий с доминирующим вкусом какао и молокаМусс, ганаш 18 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 1 984 9 918 9 422,10 9 025,38 8 777,43 8 678,25 8 628,66 8 479,89

Cacao Barry MTS CHM-Q41ALUN-2B-U73 Шоколад молочный Alunga 41% Cacao Barry (1 кг)Alunga. 41% какао, 24% молоко, 35,2% жиры. Слегка сладкий с доминирующим вкусом какао и молокаМусс, ганаш 18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Pistoles™ кг 2 070 2 070 1 966,50 1 883,70 1 831,95 1 811,25 1 800,90 1 769,85

Cacao Barry OP CHM-Q41ALUN-2B-200 Шоколад молочный Alunga 41% Cacao Barry (0,2 кг)Alunga. 41% какао, 24% молоко, 35,2% жиры. Слегка сладкий с доминирующим вкусом какао и молокаМусс, ганаш 18 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 950 590 560,50 536,90 522,15 516,25 513,30 504,45

Cacao Barry MTS CHM-O38LSUP-E4-U72 Шоколад молочный Lactee Superieure 38% Cacao Barry (5 кг)Lactee Superieure. 38% какао, 23% молоко, 38,1 % жиры. Обладает мощным вкусом обжаренных какао-бобов, молока, а также букетом ароматных оттенковФормовка, мусс, покрытие 18 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 1 917 9 586 9 106,70 8 723,26 8 483,61 8 387,75 8 339,82 8 196,03

Cacao Barry OP CHM-O38LSUP-RT-1000 Шоколад молочный Lactee Superieure 38% Cacao Barry (1 кг)Lactee Superieure. 38% какао, 23% молоко, 38,1 % жиры. Обладает мощным вкусом обжаренных какао-бобов, молока, а также букетом ароматных оттенковФормовка, мусс, покрытие 18 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 250 2 250 2 137,50 2 047,50 1 991,25 1 968,75 1 957,50 1 923,75

Cacao Barry OP CHM-O38LSUP-RT-200 Шоколад молочный Lactee Superieure 38% Cacao Barry (0,2 кг)Lactee Superieure. 38% какао, 23% молоко, 38,1 % жиры. Обладает мощным вкусом обжаренных какао-бобов, молока, а также букетом ароматных оттенковФормовка, мусс, покрытие 18 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Cacao Barry  HERITAGE

Cacao Barry MTO CHD-X50FNOI-E1-U68 Темный шоколад Force Noire. 50% какао, 27,7% жиры. Сбалансированный вкус с приятным обволакивающим эффектомНачинка, мусс,  ганаш 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Pistoles™ кг 1 644 1 644 1 561,80 1 496,04 1 454,94 1 438,50 1 430,28 1 405,62

Cacao Barry MTS CHM-P35LBAR-E4-U72 Шоколад молочный Lactee Barry 35% Cacao Barry (5 кг)Lactee Barry. 35% какао, 29,3% молоко, 38,5% жиры. Насыщенный сливочный вкус и нотки нежного бисквитного печеньяФормовка, мусс, покрытие 18 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 1 908 9 540 9 063,00 8 681,40 8 442,90 8 347,50 8 299,80 8 156,70

Cacao Barry OP CHM-P35LBAR-RT-1000 Шоколад молочный Lactee Barry 35% Cacao Barry (1 кг)Lactee Barry. 35% какао, 29,3% молоко, 38,5% жиры. Насыщенный сливочный вкус и нотки нежного бисквитного печеньяФормовка, мусс, покрытие 18 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 240 2 240 2 128,00 2 038,40 1 982,40 1 960,00 1 948,80 1 915,20

Cacao Barry OP CHM-P35LBAR-RT-200 Шоколад молочный Lactee Barry 35% Cacao Barry (0,2 кг)Lactee Barry. 35% какао, 29,3% молоко, 38,5% жиры. Насыщенный сливочный вкус и нотки нежного бисквитного печеньяФормовка, мусс, покрытие 18 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Cacao Barry MTS CHK-N35ZECA-2B-U75 Шоколад белый Zephyr Caramel 35% Cacao Barry (2,5 кг)Zephyr Caramel. 35% какао, 30% молоко, 39% жиры. Шелковистая текстура и насыщенный карамельно-молочный вкус нотками солиМультиприменение 12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Pistoles™ кг 2 441 6 102 5 796,90 5 552,82 5 400,27 5 339,25 5 308,74 5 217,21

Cacao Barry OP CHK-N35ZECA-2B-1000 Шоколад белый Zephyr Caramel 35% Cacao Barry (1 кг)Zephyr Caramel. 35% какао, 30% молоко, 39% жиры. Шелковистая текстура и насыщенный карамельно-молочный вкус нотками солиМультиприменение 12 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 820 2 820 2 679,00 2 566,20 2 495,70 2 467,50 2 453,40 2 411,10

Cacao Barry OP CHK-N35ZECA-2B-200 Шоколад белый Zephyr Caramel 35% Cacao Barry (0,2 кг)Zephyr Caramel. 35% какао, 30% молоко, 39% жиры. Шелковистая текстура и насыщенный карамельно-молочный вкус нотками солиМультиприменение 12 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 3 400 680 646,00 618,80 601,80 595,00 591,60 581,40

Cacao Barry MTS CHW-N34ZEPH-2B-U73 Шоколад белый Zephyr 34% Cacao Barry (1 кг)Zephyr. 34% какао, 25,8% молоко, 40,4% жиры. Очень мягкий и едва подслащенный белый шоколад с гладкой текстурой и насыщенным вкусом цельного молокаГанаш, мусс, мороженое 18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Pistoles™ кг 2 030 2 030 1 928,50 1 847,30 1 796,55 1 776,25 1 766,10 1 735,65

Cacao Barry MTS CHW-N34ZEPH-2B-U77 Шоколад белый Zephyr 34% Cacao Barry (5 кг)Zephyr. 34% какао, 25,8% молоко, 40,4% жиры. Очень мягкий и едва подслащенный белый шоколад с гладкой текстурой и насыщенным вкусом цельного молокаГанаш, мусс, мороженое 18 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 2 235 11 176

Cacao Barry OP CHW-N34ZEPH-2B-200 Шоколад белый Zephyr 34% Cacao Barry (0,2 кг)Zephyr. 34% какао, 25,8% молоко, 40,4% жиры. Очень мягкий и едва подслащенный белый шоколад с гладкой текстурой и насыщенным вкусом цельного молокаГанаш, мусс, мороженое 18 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 3 300 660

Cacao Barry MTS CHW-Q29SATI-RT-U72 Шоколад белый Blanc Satin 29% Cacao Barry (5 кг)Blanc Satin. 34% какао, 19,8% молоко, 33,3% жиры. Белый восхитительно сливочный шоколад, отличается сладким интенсивным вкусом с нотками карамели и ванилиГанаш, мусс, мороженое 18 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг Pistoles™ кг 1 811 9 056 8 603,20 8 240,96 8 014,56 7 924,00 7 878,72 7 742,88

Cacao Barry OP CHW-Q29SATI-RT-1000 Шоколад белый Blanc Satin 29% Cacao Barry (1 кг)Blanc Satin. 34% какао, 19,8% молоко, 33,3% жиры. Белый восхитительно сливочный шоколад, отличается сладким интенсивным вкусом с нотками карамели и ванилиГанаш, мусс, мороженое 18 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 080 2 080 1 976,00 1 892,80 1 840,80 1 820,00 1 809,60 1 778,40

Cacao Barry OP CHW-Q29SATI-RT-200 Шоколад белый Blanc Satin 29% Cacao Barry (0,2 кг)Blanc Satin. 34% какао, 19,8% молоко, 33,3% жиры. Белый восхитительно сливочный шоколад, отличается сладким интенсивным вкусом с нотками карамели и ванилиГанаш, мусс, мороженое 18 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 2 650 530 503,50 482,30 469,05 463,75 461,10 453,15

Cacao Barry ТЕРМОСТАБИЛЬНАЯ ПРОДУКЦИЯ

Cacao Barry MTO CHD-BB-308BY-357 Темный шоколад Bâtons Boulangers extrudés. 300 штук. Термостабильные палочки из темного шоколада длиной 8 см, готовые к использованиюВыпечка из слоеного теста с 

шоколадной начинкой

24 мес. коробка 1,6 кг, короб 15 х 1,6 кг палочки кор. 1 345 2 152 2 044,40 1 958,32 1 904,52 1 883,00 1 872,24 1 839,96

Cacao Barry MTS CHD-DR-75Y5-RT-U72 Термостабильные шоколадные капли Chocolate Drops Cacao Barry (5 кг)Drops de Chocolat. Капли из темного шоколада. 50% какаоВыпечка и приготовление десертов 24 мес. пакет 5 кг, коробка 4 x 5 кг капли кор. 1 429 7 146 6 788,70 6 502,86 6 324,21 6 252,75 6 217,02 6 109,83

Cacao Barry OP CHD-DR-75Y5-RT-1000 Термостабильные шоколадные капли Chocolate Drops Cacao Barry (1 кг)Drops de Chocolat. Капли из темного шоколада. 50% какаоВыпечка и приготовление десертов 24 мес. пакет 1 кг капли кг 2 140 2 140 2 033,00 1 947,40 1 893,90 1 872,50 1 861,80 1 829,70

Cacao Barry OP CHD-DR-75Y5-RT-200 Термостабильные шоколадные капли Chocolate Drops Cacao Barry (0,2 кг)Drops de Chocolat. Капли из темного шоколада. 50% какаоВыпечка и приготовление десертов 24 мес. пакет 0,2 кг капли кг 2 650 530 503,50 482,30 469,05 463,75 461,10 453,15

Cacao Barry КАКАО-ПОРОШКИ

Cacao Barry MTS CHP-20BQ-542 Горячий шоколад Cacao Barry (25 кг) Chocolat en poudre. 31,7% какао, 6,6% жиры.Приготовление напитков, завтраков 

и снеков

24 мес. мешок 25 кг порошок кг 1 083 27 080 25 726,00 24 642,80 23 965,80 23 695,00 23 559,60 23 153,40

Cacao Barry OP CHP-20BQ-200 Горячий шоколад Cacao Barry (0,2 кг) Chocolat en poudre. 31,7% какао, 6,6% жиры.Приготовление напитков, завтраков 

и снеков

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 150 430 408,50 391,30 380,55 376,25 374,10 367,65

Cacao Barry OP CHP-20BQ-HOTSH-200 Горячий шоколад шоу-бокс 200г (20г*10шт) Chocolat en poudre. 31,7% какао, 6,6% жиры.Приготовление напитков, завтраков 

и снеков

24 мес. шоу-бокс 0,2 кг (20г х10 шт) порошок упаковка 1 650 330

Cacao Barry OP CHP-20BQ-HOTSH-500 Горячий шоколад шоу-бокс 500г (20г*25шт) Chocolat en poudre. 31,7% какао, 6,6% жиры.Приготовление напитков, завтраков 

и снеков

24 мес. шоу-бокс 0,5 кг (20г х 25 шт) порошок упаковка 1 500 750

Cacao Barry OP CHP-20BQ-HOTSH-10 Растворимый какао-напиток (10 кг) Chocolat en poudre. 31,7% какао, 6,6% жиры.Приготовление напитков, завтраков 

и снеков

24 мес. коробка 10 кг (20г х 500 шт) порошок упаковка 1 328 13 275

Cacao Barry MTS DCP-10BLACK-89B Какао порошок черный 10-12% Noir Intense Cacao Barry (1 кг)Noir Intense. 100% какао, 10-12% жиры. Крепкий вкус какао с нотками печенья с цветочным и кунжутным оттенком. Глубокий угольно-черный цвет   Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 2 104 2 104 1 998,80 1 914,64 1 862,04 1 841,00 1 830,48 1 798,92

Cacao Barry КАКАО-МАССА И КАКАО-КРУПКА

Cacao Barry MTS NCL-4C501-BY-654 Какао тертое GRAND CARAQUE Cacao Barry (3 кг)Какао-масса Grand Caraque. 100% какао, 53% какао-масло. Придает фондантам глубокий шоколадный цвет и слегка смягчающую сладостьНачинка,  соус, мусс 36 мес. ведерко 3 кг, коробка 4 х 3 кг Pistoles™ кг 2 189 6 566 6 237,70 5 975,06 5 810,91 5 745,25 5 712,42 5 613,93

Cacao Barry OP NCL-4C501-BY-1000 Какао тертое GRAND CARAQUE Cacao Barry (1 кг)Какао-масса Grand Caraque. 100% какао, 53% какао-масло. Придает фондантам глубокий шоколадный цвет и слегка смягчающую сладостьНачинка,  соус, мусс 36 мес. пакет 1 кг Pistoles™ кг 2 550 2 550 2 422,50 2 320,50 2 256,75 2 231,25 2 218,50 2 180,25

Cacao Barry OP NCL-4C501-BY-200 Какао тертое GRAND CARAQUE Cacao Barry (0,2 кг)Какао-масса Grand Caraque. 100% какао, 53% какао-масло. Придает фондантам глубокий шоколадный цвет и слегка смягчающую сладостьНачинка,  соус, мусс 36 мес. пакет 0,2 кг Pistoles™ кг 3 100 620 589,00 564,20 548,70 542,50 539,40 530,10

Cacao Barry MTS NIBS-S-609 Дробленные какао бобы Grue de cacao Cacao Barry (1 кг)Grué de cacao/Cocoa nibs. 100% какао, 53% какао-масло. Бережно обжаренные дробленные какао-бобыДекор, бисквит, начинка 24 мес. ведерко 1 кг, коробка 4 х 1 кг кусочки кг 2 380 2 380 2 261,00 2 165,80 2 106,30 2 082,50 2 070,60 2 034,90

Cacao Barry OP NIBS-S-200 Дробленные какао бобы Grue de cacao Cacao Barry (0,2 кг)Grué de cacao/Cocoa nibs. 100% какао, 53% какао-масло. Бережно обжаренные дробленные какао-бобыДекор, бисквит, начинка 24 мес. пакет 0,2 кг кусочки кг 3 300 660 627,00 600,60 584,10 577,50 574,20 564,30

Cacao Barry OP NIBS-S-050 Дробленные какао бобы Grue de cacao Cacao Barry (0,05 кг)Grué de cacao/Cocoa nibs. 100% какао, 53% какао-масло. Бережно обжаренные дробленные какао-бобыДекор, бисквит, начинка 24 мес. банка 0,05 кг кусочки кг 5 000 250 237,50 227,50 221,25 218,75 217,50 213,75

Cacao Barry НАЧИНКИ

Cacao Barry MTS FNF-X32CARACR-656 Начинка Cara Crakine Cacao Barry (5 кг) Cara Crakine. Смесь карамельного молочного шоколада и обжаренных бисквитных хлопьев. Готовый к использованию продукт, который добавит хрустящую текстуру изделиямНачинка шоколадных изделий, 

создание хрустящих текстур и 

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 4 x 5 кг паста кг 1 354 6 770 6 431,50 6 160,70 5 991,45 5 923,75 5 889,90 5 788,35

Cacao Barry OP FNF-X32CARACR-500 Начинка Cara Crakine Cacao Barry (0,5 кг) Cara Crakine. Смесь карамельного молочного шоколада и обжаренных бисквитных хлопьев. Готовый к использованию продукт, который добавит хрустящую текстуру изделиямНачинка шоколадных изделий, 

создание хрустящих текстур и 

12 мес. контейнер '0,5 кг паста кг 1 700 850 807,50 773,50 752,25 743,75 739,50 726,75

Cacao Barry ГЛАЗУРИ ДЛЯ ПОКРЫТИЯ

Cacao Barry MTS M-9VSBR-656 Темная глазурь Pate a Glacer Brune Cacao Barry (5 кг)Pate a Glacer Brune. 18% какао. Темная глазурь, не требующая темперирования с темным интенсивным цветом, который придаст идеальный блеск изделиямФормовка, декор, глазирование 18 мес. ведерко 5 кг, коробка 4 x 5 кг монолит кг 1 020 5 100 4 845,00 4 641,00 4 513,50 4 462,50 4 437,00 4 360,50

Cacao Barry OP M-9VSBR-500 Темная глазурь Pate a Glacer Brune Cacao Barry (0,5 кг)Pate a Glacer Brune. 18% какао. Темная глазурь, не требующая темперирования с темным интенсивным цветом, который придаст идеальный блеск изделиямФормовка, декор, глазирование 18 мес. контейнер '0,5 кг монолит кг 1 340 670 636,50 609,70 592,95 586,25 582,90 572,85
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Cacao Barry MTS M-9VBL-656 Глазурь Pate a Glacer Blonde Cacao Barry (5 кг) Pate a Glacer Blonde. Глазурь бледного цвета не требует темперирования и является привлекательным покрытием для пирожныхФормовка, декор, глазирование 18 мес. ведерко 5 кг, коробка 4 x 5 кг монолит кг 910 4 550 4 322,50 4 140,50 4 026,75 3 981,25 3 958,50 3 890,25

Cacao Barry OP M-9VBL-500 Глазурь Pate a Glacer Blonde Cacao Barry (0,5 кг)Pate a Glacer Blonde. Глазурь бледного цвета не требует темперирования и является привлекательным покрытием для пирожныхФормовка, декор, глазирование 18 мес. контейнер '0,5 кг монолит кг 1 220 610 579,50 555,10 539,85 533,75 530,70 521,55

Cacao Barry ОРЕХОВАЯ ПАСТА, ПРАЛИНЕ И ОРЕХИ

Cacao Barry MTO PRO-PI701BY-19A Паста из фисташки Praliné pistaches 70%. Фисташковое пралине. 70% фисташки, 30% сахар. Ярко-зеленого цвета.Начинка, крем, мусс, мороженое и 

соус

12 мес. ведерко 1 кг, коробка 6 х 1 кг паста кг 4 630 4 630 4 398,50 4 213,30 4 097,55 4 051,25 4 028,10 3 958,65

Cacao Barry MTO NAN-CR-HA5013-T66 Резаный и карамелизованный фундук Резанный карамелизованный фундук Бисквит, декор, ганаш 9 мес. вакуумная упаковка 1 кг, коробка 3 х 

1 кг

кусочки кг 2 754 2 754 2 616,30 2 506,14 2 437,29 2 409,75 2 395,98 2 354,67

Cacao Barry ДЕКОР

Cacao Barry MTO BIG-PF-1BO-401 Вафельная крошка Кусочки очень тонких блинов для пралине, конфет и пирожныхДекор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

420 дней коробка 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг хлопья кг 1 382 3 456 3 283,20 3 144,96 3 058,56 3 024,00 3 006,72 2 954,88

Callebaut Always in pursuit of better https://www.callebaut.com/ru-RU Callets™ ~ 1 см

ТЕМНЫЙ FINEST BELGIAN CHOCOLATE (с натуральной ванилью сорта Bourbon)

Callebaut MTS 80-20-44-E4-U71 Шоколад горький Callebaut Power 80% (2,5 кг) POWER 80. Содержание какао 80,5%. Темный шоколад с характерным насыщенным вкусомГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 2 016 5 040 4 788,00 4 586,40 4 460,40 4 410,00 4 384,80 4 309,20

Callebaut OP 80-20-44-RT-1000 Шоколад горький Callebaut Power 80% (1 кг) POWER 80. Содержание какао 80,5%. Темный шоколад с характерным насыщенным вкусомГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 590 2 590 2 460,50 2 356,90 2 292,15 2 266,25 2 253,30 2 214,45

Callebaut OP 80-20-44-RT-200 Шоколад горький Callebaut Power 80% (0,2 кг) POWER 80. Содержание какао 80,5%. Темный шоколад с характерным насыщенным вкусомГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 850 570 541,50 518,70 504,45 498,75 495,90 487,35

Callebaut MTS 70-30-38NV-132 Шоколад горький 70,5% Callebaut 70-30-38 (5 кг)Recipe №70-30-38. Высокое содержание какао 70,5%. Сильная горчинка и свежие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 779 8 896 8 451,20 8 095,36 7 872,96 7 784,00 7 739,52 7 606,08

Callebaut MTS 70-30-38NV-01B Шоколад горький 70,5% Callebaut 70-30-38 (10 кг)Recipe №70-30-38. Высокое содержание какао 70,5%. Сильная горчинка и свежие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 10 кг Callets™ кг 1 732 17 322 16 455,90 15 763,02 15 329,97 15 156,75 15 070,14 14 810,31

Callebaut OP 70-30-38-RT-1000 Шоколад горький 70,5% Callebaut 70-30-38 (1 кг)Recipe №70-30-38. Высокое содержание какао 70,5%. Сильная горчинка и свежие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 260 2 260 2 147,00 2 056,60 2 000,10 1 977,50 1 966,20 1 932,30

Callebaut OP 70-30-38-RT-200 Шоколад горький 70,5% Callebaut 70-30-38 (0,2 кг)Recipe №70-30-38. Высокое содержание какао 70,5%. Сильная горчинка и свежие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Callebaut MTS 70-30-38-RT-U71 Шоколад горький 70,5% Callebaut 70-30-38 (2,5 кг)Recipe №70-30-38. Высокое содержание какао 70,5%. Сильная горчинка и свежие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 1 789 4 472 4 248,40 4 069,52 3 957,72 3 913,00 3 890,64 3 823,56

Callebaut MTS 70-30-38-E0-D94 Шоколад горький 70,5% Callebaut 70-30-38 (0,4 кг)Recipe №70-30-38. Высокое содержание какао 70,5%. Сильная горчинка и свежие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 0,4 кг, коробка 7 х 0,4 кг Callets™ кг 1 835 734 697,30 667,94 649,59 642,25 638,58 627,57

Callebaut MTO 60-40-38NV-595 Горький шоколад Recipe №60-40-38. Высокое содержание какао 60,1%. Насыщенный вкус какао, лёгкая горчинка и фруктовые ноты. Формовка и глазирование пралине, 

ароматизация ганашей, муссов, 
24 мес. пакет 10 кг, коробка 2 х 10 кг Callets™ кг 1 698 16 978 16 129,10 15 449,98 15 025,53 14 855,75 14 770,86 14 516,19

Callebaut MTS 811NV-132 Шоколад темный 54,5% Callebaut 811 (5 кг) Recipe N°811. Содержание какао 54,5%. Насыщенный вкус какао и тонкие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 631 8 156 7 748,20 7 421,96 7 218,06 7 136,50 7 095,72 6 973,38

Callebaut MTS 811NV-01B Шоколад темный 54,5% Callebaut 811 (10 кг) Recipe N°811. Содержание какао 54,5%. Насыщенный вкус какао и тонкие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 10 кг, коробка 2 х 10 кг Callets™ кг 1 528 15 280 14 516,00 13 904,80 13 522,80 13 370,00 13 293,60 13 064,40

Callebaut OP 811-RT-200 Шоколад темный 54,5% Callebaut 811 (0,2 кг) Recipe N°811. Содержание какао 54,5%. Насыщенный вкус какао и тонкие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 300 460 437,00 418,60 407,10 402,50 400,20 393,30

Callebaut MTS 811-RT-U71 Шоколад темный 54,5% Callebaut 811 (2,5 кг) Recipe N°811. Содержание какао 54,5%. Насыщенный вкус какао и тонкие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 1 577 3 942 3 744,90 3 587,22 3 488,67 3 449,25 3 429,54 3 370,41

Callebaut MTS 811-2B-U73 Шоколад темный 54,5% Callebaut 811 (1 кг) Recipe N°811. Содержание какао 54,5%. Насыщенный вкус какао и тонкие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 х 1 кг Callets™ кг 1 672 1 672 1 588,40 1 521,52 1 479,72 1 463,00 1 454,64 1 429,56

Callebaut MTS 811-RT-D94 Шоколад темный 54,5% Callebaut 811 (0,4 кг) Recipe N°811. Содержание какао 54,5%. Насыщенный вкус какао и тонкие фруктовые ноты. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 0,4 кг, коробка 7 х 0,4 кг Callets™ кг 1 760 704 668,80 640,64 623,04 616,00 612,48 601,92

Callebaut МОЛОЧНЫЙ FINEST BELGIAN CHOCOLATE (с натуральной ванилью сорта Bourbon)

Callebaut MTS 823NV-132 Шоколад молочный Callebaut Select 33,6% (5 кг)Recipe N°823. 33,6% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 426 7 128 6 771,60 6 486,48 6 308,28 6 237,00 6 201,36 6 094,44

Callebaut MTS 823NV-01B Молочный шоколад Recipe N°823. 34,9% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 10 кг Callets™ кг 1 392 13 920 13 224,00 12 667,20 12 319,20 12 180,00 12 110,40 11 901,60

Callebaut MTS 823NV-595 Шоколад молочный Callebaut Select 33,6% (10 кг)Recipe N°823. 34,9% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 10 кг, коробка 2 х 10 кг Callets™ кг 1 392 13 920 13 224,00 12 667,20 12 319,20 12 180,00 12 110,40 11 901,60

Callebaut OP 823NV-200 Шоколад молочный Callebaut Select 33,6% (0,2 кг)Recipe N°823. 33,6% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 150 430 408,50 391,30 380,55 376,25 374,10 367,65

Callebaut MTS 823-RT-U71 Шоколад молочный Callebaut Select 33,6% (2,5 кг)Recipe N°823. 33,6% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 1 442 3 606 3 425,70 3 281,46 3 191,31 3 155,25 3 137,22 3 083,13

Callebaut MTS 823-RT-U68 Шоколад молочный Callebaut Select 823 (1 кг) Recipe N°823. 33,6% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 х 1 кг Callets™ кг 1 558 1 558 1 480,10 1 417,78 1 378,83 1 363,25 1 355,46 1 332,09

Callebaut MTS 823-RT-D94 Шоколад молочный Callebaut Select 33,6% (0,4 кг)Recipe N°823. 33,6% какао, 20,8% молоко, 36,2% жиры. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 0,4 кг, коробка 7 х 0,4 кг Callets™ кг 1 580 632 600,40 575,12 559,32 553,00 549,84 540,36

Callebaut MTO 845NV-132 Молочная шоколадная масса Recipe N°845. 32,7% какао, 27,3% молоко, 37,1% жиры. Шелковистый молочный шоколад с мягким вкусом какао.Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 707 8 536 8 109,20 7 767,76 7 554,36 7 469,00 7 426,32 7 298,28

Callebaut БЕЛЫЙ FINEST BELGIAN CHOCOLATE (с натуральной ванилью сорта Bourbon)

Callebaut MTO CW2NV-132 Шоколад белый Callebaut CW2 (5 кг) Recipe N°CW2. 25,9% какао, 23,7% молоко, 33,9% жиры. Превосходный баланс молочных, сливочных и ванильных нотФормование фигур, начинки и 

ганаш, декоры

18 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 457 7 286 6 921,70 6 630,26 6 448,11 6 375,25 6 338,82 6 229,53

Callebaut MTS CW2NV-01B Шоколад белый Callebaut CW2 (10 кг) Recipe N°CW2. 25,9% какао, 23,7% молоко, 33,9% жиры. Превосходный баланс молочных, сливочных и ванильных нотФормование фигур, начинки и 

ганаш, декоры

12 мес. пакет 10 кг Callets™ кг 1 427 14 268 13 554,60 12 983,88 12 627,18 12 484,50 12 413,16 12 199,14

Callebaut OP CW2-RT-1000 Шоколад белый Callebaut CW2 (1 кг) Recipe N°CW2. 25,9% какао, 23,7% молоко, 33,9% жиры. Превосходный баланс молочных, сливочных и ванильных нотФормование фигур, начинки и 

ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 1 720 1 720 1 634,00 1 565,20 1 522,20 1 505,00 1 496,40 1 470,60

Callebaut OP CW2-RT-200 Шоколад белый Callebaut CW2 (0,2 кг) Recipe N°CW2. 25,9% какао, 23,7% молоко, 33,9% жиры. Превосходный баланс молочных, сливочных и ванильных нотФормование фигур, начинки и 

ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 150 430 408,50 391,30 380,55 376,25 374,10 367,65

Callebaut MTS CW2-RT-U71 Шоколад белый Callebaut CW2 (2,5 кг) Recipe N°CW2. 25,9% какао, 23,7% молоко, 33,9% жиры. Превосходный баланс молочных, сливочных и ванильных нотФормование фигур, начинки и 

ганаш, декоры

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 1 490 3 726 3 539,70 3 390,66 3 297,51 3 260,25 3 241,62 3 185,73

Callebaut MTS W2-E0-D94 Шоколад белый Callebaut W2 (0,4 кг) Recipe N°W2. 28% какао, 22% молоко, 35,8% жиры. Ярко выраженные ноты молока, сливок, карамели и ванилиГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,4 кг, коробка 7 х 0,4 кг Callets™ кг 1 755 702 666,90 638,82 621,27 614,25 610,74 600,21

Callebaut MTO W2-2B-U73 Шоколад белый Callebaut W2 (1 кг) Recipe N°W2. 28% какао, 22% молоко, 35,8% жиры. Ярко выраженные ноты молока, сливок, карамели и ванилиГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 х 1 кг Callets™ кг 1 704 1 704 1 618,80 1 550,64 1 508,04 1 491,00 1 482,48 1 456,92

Callebaut MTS W3-595 Шоколад белый Callebaut Velvet (10 кг) Velvet. 32% какао, 22,3% молоко, 40,9% жиры. Насыщенный вкус свежего молока, пониженное содержание сахараГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 10 кг, коробка 2 х 10 кг Callets™ кг 1 705 17 052 16 199,40 15 517,32 15 091,02 14 920,50 14 835,24 14 579,46

Callebaut MTS W3-01B Шоколад белый Callebaut Velvet (10 кг) Velvet. 32% какао, 22,3% молоко, 40,9% жиры. Насыщенный вкус свежего молока, пониженное содержание сахараГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 10 кг Callets™ кг 1 705 17 052 16 199,40 15 517,32 15 091,02 14 920,50 14 835,24 14 579,46

Callebaut OP W3-RT-1000 Шоколад белый Callebaut Velvet (1 кг) Velvet. 32% какао, 22,3% молоко, 40,9% жиры. Насыщенный вкус свежего молока, пониженное содержание сахараГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 020 2 020 1 919,00 1 838,20 1 787,70 1 767,50 1 757,40 1 727,10

Callebaut OP W3-RT-200 Шоколад белый Callebaut Velvet (0,2 кг) Velvet. 32% какао, 22,3% молоко, 40,9% жиры. Насыщенный вкус свежего молока, пониженное содержание сахараГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 500 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Callebaut MTS W3-RT-U71 Шоколад белый Callebaut Velvet (2,5 кг) Velvet. 32% какао, 22,3% молоко, 40,9% жиры. Насыщенный вкус свежего молока, пониженное содержание сахараГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 1 821 4 552 4 324,40 4 142,32 4 028,52 3 983,00 3 960,24 3 891,96

Callebaut CALLEBAUT SIGNATURE COLLECTION 

Callebaut MTS CHM-L1SIGHA-U73 Шоколад молочный Ghana 40% Callebaut (1 кг) Silky Ghana – вкусовой профиль с кремовыми нотами каштана и свежей сливы. 40% содержания какао-продуктов из Ганы, 20% содержание молочных продуктов.Формование, плитки, покрытие 18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 1 730 1 730 1 643,50 1 574,30 1 531,05 1 513,75 1 505,10 1 479,15

Callebaut OP CHM-L1SIGHA-200 Шоколад молочный Ghana 40% Callebaut (0,2 кг)Silky Ghana – вкусовой профиль с кремовыми нотами каштана и свежей сливы. 40% содержания какао-продуктов из Ганы, 20% содержание молочных продуктов.Формовка, плитки, покрытие 18 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Callebaut MTS CHD-P1ZETAN-U73 Шоколад темный Tanzania 75% Callebaut (1 кг) Zestina Tanzania 75% – сладко-кисловатый вкус с яркими фруктовыми и карамельно-жжеными нотами. Какао-бобы из Танзании, обжаренные при низкой температуре.Формование, плитки, покрытие 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 2 048 2 048 1 945,60 1 863,68 1 812,48 1 792,00 1 781,76 1 751,04

Callebaut OP CHD-P1ZETAN-200 Шоколад темный Tanzania 75% Callebaut (0,2 кг)Tanzanie. 75% какао, 45,5% жиры. Разновидность Criollo & Trinitario. Горечь какао с цветочными нотками и сильным фруктовым привкусомФормовка, плитки, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 900 580 551,00 527,80 513,30 507,50 504,60 495,90

Callebaut MTS CHD-O1BOFCA-U73 Шоколад темный Fleur de Cao 70% Callebaut (1 кг)Rustic Fleur de Cao 70% – утонченный горько-сладкий профиль с теплыми пряными, цветочными и желтофруктовыми нотами. Какао-бобы, обжаренные при низкой температуре.Формование, плитки, покрытие 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 1 836 1 836 1 744,20 1 670,76 1 624,86 1 606,50 1 597,32 1 569,78

Callebaut OP CHD-O1BOFCA-200 Шоколад темный Fleur de Cao 70% (0,2 кг) Fleur de Cao. 70% какао, 41,5% жиры. Разновидность Arriba, Forastero. Аромат цветов, насыщенная горечь и древесные ноткиФормовка, плитки, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 650 530 503,50 482,30 469,05 463,75 461,10 453,15

Callebaut MTS CHD-R1BOVEN-U73 Шоколад темный Botanical Venezuela 72% Callebaut (1 кг)Botanical Venezuela 72% - горько-сладкий вкусовой профиль с характерными древесными и вяжущими нотами. Венесуэльские какао-бобы, обжаренные при низкой температуре.Формование, плитки, покрытие 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 1 876 1 876 1 782,20 1 707,16 1 660,26 1 641,50 1 632,12 1 603,98

Callebaut OP CHD-R1BOVEN-200 Шоколад темный Botanical Venezuela 72% Callebaut (0,2 кг)Botanical Venezuela 72% - горько-сладкий вкусовой профиль с характерными древесными и вяжущими нотами. Венесуэльские какао-бобы, обжаренные при низкой температуре.Формовка, плитки, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 700 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Callebaut MTS CHD-P1ZEDOM-U73 Шоколад темный Dominican Republic 70% Callebaut 1 кгZestina Dominican Republic 70% - cладко-кислый вкусовой профиль с яркими тропическими фруктовыми нотами. Какао-бобы, обжаренные при низких температурах, из  Доминиканской Республики.Формование, плитки, покрытие 24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 2 096 2 096 1 991,20 1 907,36 1 854,96 1 834,00 1 823,52 1 792,08

Callebaut OP CHD-P1ZEDOM-200 Шоколад темный Dominican Republic 70% Callebaut 0,2 кгSaint-Domingue. 70% какао, 42% жиры. Разновидность Forastero. Цветочные специи, нотки оливок и привкус фруктового винаФормовка, плитки, покрытие 24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 950 590 560,50 536,90 522,15 516,25 513,30 504,45

Callebaut MTS CHD-Q1RUPHI-U73 Темный шоколад Rustic Philippines 68% - Сладкий профиль с богатыми нотами сухофруктов и характерным оттенком инжира. Гармоничное сочетание привычных и экзотических вкусовых акцентов. Филиппинские какао-бобы, обжаренные при низкой температуре.Смешивание и ароматизация, 

глазирование и формование

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 2 356 2 356 2 238,20 2 143,96 2 085,06 2 061,50 2 049,72 2 014,38

Callebaut MTS CHD-S1ZPEBIO-U73 Темный шоколад Zestina Peru 65% - сладко-горький профиль с яркими нотами красных ягод и сливы, сбалансированный вкус с мягкой горчинкой и выразительной кислинкой. Шоколад из перуанских какао-бобов, обжаренных при низкой температуре. Смешивание и ароматизация, 

крупное формование

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 2 436 2 436 2 314,20 2 216,76 2 155,86 2 131,50 2 119,32 2 082,78

Callebaut MTS CHD-Q1RUSTO-U73 Темный шоколад Rustic São Tomé 70% - сладкий профиль с нотами сливочного какао и теплого кофе. Шоколад из какао-бобов с острова Сан-Томе, обжаренных при низкой температуре, отличающийся идеальным балансом сладости и мягкой горчинки. Смешивание и ароматизация, 

глазирование и формование

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 2 052 2 052 1 949,40 1 867,32 1 816,02 1 795,50 1 785,24 1 754,46

Callebaut MTS CHM-P1VEECU-U73 Молочный шоколад Velvet Ecuador 39% - сладкий профиль с бархатистыми нотами карамели и фундука  создающий роскошное сочетание для истинных ценителей молочного шоколада.  39% какао-продуктов из Эквадора и 24% молочных продуктов.   Тонкослойное глазирование и 

формование, дражирование

18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг Callets™ кг 1 732 1 732 1 645,40 1 576,12 1 532,82 1 515,50 1 506,84 1 480,86

Callebaut СПЕЦИАЛИТЕТЫ (GOLD И RUBY) FINEST BELGIAN CHOCOLATE

Callebaut MTS CHK-R30GOLD-2B-U75 Шоколад Callebaut Gold (2,5 кг) GOLD. 30,4% какао, 28,3% молоко, 37,1% жиры. Насыщенные ноты ириса, сливочного масла, сливок и восхитительный солоноватый привкусГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 1 773 4 432 4 210,40 4 033,12 3 922,32 3 878,00 3 855,84 3 789,36

Callebaut OP CHK-R30GOLD-2B-1000 Шоколад Callebaut Gold (1 кг) GOLD. 30,4% какао, 28,3% молоко, 37,1% жиры. Насыщенные ноты ириса, сливочного масла, сливок и восхитительный солоноватый привкусГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 100 2 100 1 995,00 1 911,00 1 858,50 1 837,50 1 827,00 1 795,50

Callebaut OP CHK-R30GOLD-2B-200 Шоколад Callebaut Gold (0,2 кг) GOLD. 30,4% какао, 28,3% молоко, 37,1% жиры. Насыщенные ноты ириса, сливочного масла, сливок и восхитительный солоноватый привкусГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 600 520 494,00 473,20 460,20 455,00 452,40 444,60



Callebaut MTS CHK-R30GOLD-E0-D94 Шоколад Callebaut Gold (0,4 кг) GOLD. 30,4% какао, 28,3% молоко, 37,1% жиры. Насыщенные ноты ириса, сливочного масла, сливок и восхитительный солоноватый привкусГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,4 кг, коробка 7 х 0,4 кг Callets™ кг 1 965 786 746,70 715,26 695,61 687,75 683,82 672,03

Callebaut MTS CHR-Q37RB2-E0-D94 Руби шоколад Ruby Callebaut 0,4 кг RUBY. Свежие ноты ягод и фруктов и рубиновый цвет без добавления ароматизаторов и красителей. 32,8% какао, 20,6% молоко, 36,8% жирыГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,4 кг, коробка 7 х 0,4 кг Callets™ кг 1 800 720 684,00 655,20 637,20 630,00 626,40 615,60

Callebaut MTS CHR-Q37RB2-2B-U75 Руби шоколад Ruby Callebaut 2,5 кг RUBY. Свежие ноты ягод и фруктов и рубиновый цвет без добавления ароматизаторов и красителей. 32,8% какао, 20,6% молоко, 36,8% жирыГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 1 694 4 236 4 024,20 3 854,76 3 748,86 3 706,50 3 685,32 3 621,78

Callebaut MTS CHR-Q37RB2-554 Руби Шоколад Ruby Callebaut 10 кг RUBY. Свежие ноты ягод и фруктов и рубиновый цвет без добавления ароматизаторов и красителей. 47,3% какао, 26,4% молоко, 35,9% жирыГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 10 кг, коробка 2 х 10 кг Callets™ кг 1 725 17 254 16 391,30 15 701,14 15 269,79 15 097,25 15 010,98 14 752,17

Callebaut OP CHR-Q37RB2-1000 Руби шоколад Ruby Callebaut 1 кг RUBY. Свежие ноты ягод и фруктов и рубиновый цвет без добавления ароматизаторов и красителей. 47,3% какао, 26,4% молоко, 35,9% жирыГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 050 2 050 1 947,50 1 865,50 1 814,25 1 793,75 1 783,50 1 752,75

Callebaut OP CHR-Q37RB2-200 Руби шоколад Ruby Callebaut 0,2 кг RUBY. Свежие ноты ягод и фруктов и рубиновый цвет без добавления ароматизаторов и красителей. 47,3% какао, 26,4% молоко, 35,9% жирыГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Callebaut ЦВЕТНЫЕ И АРОМАТИЗИРОВАННЫЕ CALLETS™

Callebaut MTS CAPPUCCINO-E4-U70 Шоколад Callebaut Cappuccino (2,5 кг) Cappuccino Callets™. Смесь белого и молочного шоколада со вкусом капуччино. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 1 756 4 390 4 170,50 3 994,90 3 885,15 3 841,25 3 819,30 3 753,45

Callebaut OP CAPPUCCINO-RT-1000 Шоколад Callebaut Cappuccino (1 кг) Cappuccino Callets™. Смесь белого и молочного шоколада со вкусом капуччино. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 080 2 080 1 976,00 1 892,80 1 840,80 1 820,00 1 809,60 1 778,40

Callebaut OP CAPPUCCINO-RT-200 Шоколад Callebaut Cappuccino (0,2 кг) Cappuccino Callets™. Смесь белого и молочного шоколада со вкусом капуччино. Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Callebaut MTS ORANGE-E4-U70 Шоколад Callebaut Orange (2,5 кг) Orange Callets™. Оранжевый шоколад со вкусом апельсинаГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 1 770 4 426 4 204,70 4 027,66 3 917,01 3 872,75 3 850,62 3 784,23

Callebaut OP ORANGE-RT-1000 Шоколад Callebaut Orange (1 кг) Orange Callets™. Оранжевый шоколад со вкусом апельсинаГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 100 2 100 1 995,00 1 911,00 1 858,50 1 837,50 1 827,00 1 795,50

Callebaut OP ORANGE-RT-200 Шоколад Callebaut Orange (0,2 кг) Orange Callets™. Оранжевый шоколад со вкусом апельсинаГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 600 520 494,00 473,20 460,20 455,00 452,40 444,60

Callebaut MTS STRAWBERRY-E4-U70 Шоколад Callebaut Strawberry (2,5 кг) Strawberry Callets™. Розовый шоколад со вкусом клубникиГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 1 801 4 502 4 276,90 4 096,82 3 984,27 3 939,25 3 916,74 3 849,21

Callebaut OP STRAWBERRY-RT-1000 Шоколад Callebaut Strawberry (1 кг) Strawberry Callets™. Розовый шоколад со вкусом клубникиГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 130 2 130 2 023,50 1 938,30 1 885,05 1 863,75 1 853,10 1 821,15

Callebaut OP STRAWBERRY-RT-200 Шоколад Callebaut Strawberry (0,2 кг) Strawberry Callets™. Розовый шоколад со вкусом клубникиГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 600 520 494,00 473,20 460,20 455,00 452,40 444,60

Callebaut MTS LEMON-E4-U70 Шоколад Callebaut Lemon (2,5 кг) Lemon Callets™. Зеленый шоколад со вкусом лимона Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 2 283 5 708

Callebaut OP LEMON-RT-1000 Шоколад Callebaut Lemon (1 кг) Lemon Callets™. Зеленый шоколад со вкусом лимона Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 650 2 650

Callebaut OP LEMON-RT-200 Шоколад Callebaut Lemon (0,2 кг) Lemon Callets™. Зеленый шоколад со вкусом лимона Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 3 200 640

Callebaut MTS CHF-N3438CARE4-U70 Шоколад Callebaut Caramel (2,5 кг) Caramel Callets™. Молочный шоколад с настоящей карамельюГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 2 542 6 356

Callebaut OP CHF-N3438CARRT-1000 Шоколад Callebaut Caramel (1 кг) Caramel Callets™. Молочный шоколад с настоящей карамельюГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 930 2 930

Callebaut OP CHF-N3438CARRT-200 Шоколад Callebaut Caramel (0,2 кг) Caramel Callets™. Молочный шоколад с настоящей карамельюГлазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 3 500 700

Callebaut ШОКОЛАД ДЛЯ ФОНТАНОВ

Callebaut MTS CHD-N811FOUNRT-U71 Шоколад для фонтана темный Callebaut (2,5 кг)Темный шоколад для фонтанов. 57,6% какаоГлазирование фруктов, 

американского зефира и пирожных

24 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 2 279 5 698

Callebaut OP CHD-N811FOUNRT-1000 Шоколад для фонтана темный Callebaut (1 кг) Темный шоколад для фонтанов. 57,6% какаоГлазирование фруктов, 

американского зефира и пирожных

24 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 640 2 640

Callebaut MTS CHM-N823FOUNE4-U71 Шоколад для фонтана молочный Callebaut (2,5 кг)Молочный шоколад для фонтанов со сливочно-карамельным вкусом и высоким содержанием какао и какао-масла. 37,8% какао, 19,4% молоко, 40,4% жирыГлазирование фруктов, 

американского зефира и пирожных

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 8 х 2,5 кг Callets™ кг 1 677 4 192 3 982,40 3 814,72 3 709,92 3 668,00 3 647,04 3 584,16

Callebaut OP CHM-N823FOUNRT-1000 Шоколад для фонтана молочный Callebaut (1 кг)Молочный шоколад для фонтанов со сливочно-карамельным вкусом и высоким содержанием какао и какао-масла. 37,8% какао, 19,4% молоко, 40,4% жирыГлазирование фруктов, 

американского зефира и пирожных

18 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 2 000 2 000 1 900,00 1 820,00 1 770,00 1 750,00 1 740,00 1 710,00

Callebaut ШОКОЛАД БЕЗ ДОБАВЛЕНИЯ САХАРА

Callebaut MTO CSD-P2811STE10-105 Шоколад без сахара Callebaut горький 83,9% со стевией (25 кг)83,9% какао. Темный шоколад без добавления сахара. Насыщенный вкус какао и сладость пищевого волокна и сахарозаменителя стевия.Глазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 2 280 57 012

Callebaut OP CSD-P2811STE10-5000 Шоколад без сахара Callebaut горький 83,9% со стевией (5 кг)83,9% какао. Темный шоколад без добавления сахара. Насыщенный вкус какао и сладость пищевого волокна и сахарозаменителя стевия.Глазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. блок 5 кг блок кг 2 250 11 250

Callebaut OP CSD-P2811STE10-500 Шоколад без сахара Callebaut горький 83,9% со стевией (0,5 кг)83,9% какао. Темный шоколад без добавления сахара. Насыщенный вкус какао и сладость пищевого волокна и сахарозаменителя стевия.Глазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. пакет '0,5 кг блок кг 2 840 1 420

Callebaut MTS MALCHOC-D-123 Шоколад без сахара Callebaut темный 54% (5 кг)Recipe N° MALCHOC-D. Темный шоколад без добавления сахара. 54% какаоГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 849 9 244 8 781,80 8 412,04 8 180,94 8 088,50 8 042,28 7 903,62

Callebaut OP MALCHOC-D-500 Шоколад без сахара Callebaut темный 54% (0,5 кг)Recipe N° MALCHOC-D. Темный шоколад без добавления сахара. 54% какаоГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. пакет '0,5 кг блок кг 2 360 1 180 1 121,00 1 073,80 1 044,30 1 032,50 1 026,60 1 008,90

Callebaut MTO CSD-Q54MAL-471 Шоколад без сахара темный Callebaut 53,9% (10 кг)Recipe N° MALCHOC-D. Темный шоколад без добавления сахара. 54% какаоГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. короб 10 кг Callets™ кг 1 711 17 114 16 258,30 15 573,74 15 145,89 14 974,75 14 889,18 14 632,47

Callebaut OP CSD-Q54MAL-200 Шоколад без сахара темный Callebaut 53,9% (0,2 кг)Recipe N° MALCHOC-D. Темный шоколад без добавления сахара. 54% какаоГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 500 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Callebaut MTO CSD-Q54MAL-EX-U68 Шоколад без сахара темный Callebaut 53,9% (1 кг)Recipe N° MALCHOC-D. Темный шоколад без добавления сахара. 54% какаоГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 х 1 кг Callets™ кг 1 786 1 786 1 696,70 1 625,26 1 580,61 1 562,75 1 553,82 1 527,03

Callebaut MTS MALCHOC-M-123 Шоколад без сахара Callebaut молочный 33,9% (5 кг)Recipe N° MALCHOC-M. Молочный шоколад без добавления сахара. 33,9% какао, 20,5% молоко, 36,6% жирыГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

18 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 730 8 650 8 217,50 7 871,50 7 655,25 7 568,75 7 525,50 7 395,75

Callebaut OP MALCHOC-M-500 Шоколад без сахара Callebaut молочный 33,9% (0,5 кг)Recipe N° MALCHOC-M. Молочный шоколад без добавления сахара. 33,9% какао, 20,5% молоко, 36,6% жирыГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

18 мес. пакет '0,5 кг блок кг 2 240 1 120 1 064,00 1 019,20 991,20 980,00 974,40 957,60

Callebaut MTO CSM-Q34MAL-471 Шоколад без сахара Callebaut молочный 34,1% (10 кг)Recipe N° MALCHOC-M. Молочный шоколад без добавления сахара. 33,9% какао, 20,5% молоко, 36,6% жирыГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

18 мес. короб 10 кг Callets™ кг 1 607 16 068 15 264,60 14 621,88 14 220,18 14 059,50 13 979,16 13 738,14

Callebaut OP CSM-Q34MAL-200 Шоколад без сахара Callebaut молочный 34,1% (0,2 кг)Recipe N° MALCHOC-M. Молочный шоколад без добавления сахара. 33,9% какао, 20,5% молоко, 36,6% жирыГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

18 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 2 400 480 456,00 436,80 424,80 420,00 417,60 410,40

Callebaut MTO CSM-Q34MAL-EX-U68 Шоколад без сахара Callebaut молочный 34,1% (1 кг)Recipe N° MALCHOC-M. Молочный шоколад без добавления сахара. 33,9% какао, 20,5% молоко, 36,6% жирыГлазирование конфет и выпечки, 

формование корфет и фигур, 

18 мес. пакет 1 кг, коробка 6 х 1 кг Callets™ кг 1 686 1 686 1 601,70 1 534,26 1 492,11 1 475,25 1 466,82 1 441,53

Callebaut ТЕРМОСТАБИЛЬНЫЕ КАПЛИ И ПАЛОЧКИ

Callebaut MTO VH-9410-01B Темный шоколад Baking drops M. Капли из 100% темного шоколада для выпечки среднего размераКексы, маленькие пирожные, 

брауни и любые изделия, 

24 мес. пластиковый пакет 2*10 кг капли кг 1 511 15 106 14 350,70 13 746,46 13 368,81 13 217,75 13 142,22 12 915,63

Callebaut MTO TB-55-8-356 Шоколадные термостабильные палочки Callebaut (1,6 кг)Палочки из 100% темного шоколада для выпечки 8 смСлоеная выпечка 24 мес. пакет 1,6 кг, коробка 15 х 1,6 кг палочки кор. 1 360 2 176 2 067,20 1 980,16 1 925,76 1 904,00 1 893,12 1 860,48

Callebaut OP TB-55-8-200 Шоколадные термостабильные палочки Callebaut (0,2 кг)Палочки из 100% темного шоколада для выпечки 8 смСлоеная выпечка 24 мес. пакет 0,2 кг палочки кг 2 500 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Callebaut ТЕРМОСТАБИЛЬНЫЕ КУСОЧКИ

Callebaut MTO CHD-CU-20V115N-552 Темный шоколад Термостабильные кусочки темного шоколада Размер L: Д 9-11 мм / Ш 8-12 мм / В 3-5 мм.Хлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

24 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг кусочки кг 1 707 4 268 4 054,60 3 883,88 3 777,18 3 734,50 3 713,16 3 649,14

Callebaut MTO CHD-CU-20X014-471 Dark chunks темные термостабильные кусочки (10 кг)Термостабильные кусочки темного шоколада. Размер M: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

24 мес. коробка 10 кг кусочки кг 1 396 13 956 13 258,20 12 699,96 12 351,06 12 211,50 12 141,72 11 932,38

Callebaut OP CHD-CU-20X014-1000 Dark chunks темные термостабильные кусочки (1 кг)Термостабильные кусочки темного шоколада. Размер M: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

24 мес. пакет 1 кг кусочки кг 1 690 1 690 1 605,50 1 537,90 1 495,65 1 478,75 1 470,30 1 444,95

Callebaut OP CHD-CU-20X014-200 Dark chunks темные термостабильные кусочки (0,2 кг)Термостабильные кусочки темного шоколада. Размер M: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

24 мес. пакет 0,2 кг кусочки кг 2 150 430 408,50 391,30 380,55 376,25 374,10 367,65

Callebaut MTO CHM-CU-20X023-471 Milk chunks молочные термостабильные кусочки (10 кг)Термостабильные кусочки молочного шоколада. Размер L: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

18 мес. коробка 10 кг кусочки кг 1 483 14 830 14 088,50 13 495,30 13 124,55 12 976,25 12 902,10 12 679,65

Callebaut OP CHM-CU-20X023-1000 Milk chunks молочные термостабильные кусочки (1 кг)Термостабильные кусочки молочного шоколада. Размер L: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

18 мес. пакет 1 кг кусочки кг 1 790 1 790 1 700,50 1 628,90 1 584,15 1 566,25 1 557,30 1 530,45

Callebaut OP CHM-CU-20X023-200 Milk chunks молочные термостабильные кусочки (0,2 кг)Термостабильные кусочки молочного шоколада. Размер L: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

18 мес. пакет 0,2 кг кусочки кг 2 250 450 427,50 409,50 398,25 393,75 391,50 384,75

Callebaut MTO CHM-CU-17X259-552 Молочный шоколад Термостабильные кусочки молочного шоколада. Размер M: Д 9-11 мм / Ш 8-12 мм / В 3-5 ммДля изделий, выпекаемых 

длительное время: американское 

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг кусочки кг 2 006 5 016 4 765,20 4 564,56 4 439,16 4 389,00 4 363,92 4 288,68

Callebaut MTO CHW-CU-20V001-471 White chunks белые термостабильные кусочки (10 кг)Термостабильные кусочки белого шоколада. Размер M: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

12 мес. коробка 10 кг кусочки кг 1 639 16 386 15 566,70 14 911,26 14 501,61 14 337,75 14 255,82 14 010,03

Callebaut OP CHW-CU-20V001-1000 White chunks белые термостабильные кусочки (1 кг)Термостабильные кусочки белого шоколада. Размер M: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

12 мес. пакет 1 кг кусочки кг 1 950 1 950 1 852,50 1 774,50 1 725,75 1 706,25 1 696,50 1 667,25

Callebaut OP CHW-CU-20V001-200 White chunks белые термостабильные кусочки (0,2 кг)Термостабильные кусочки белого шоколада. Размер M: Д 7-9 мм / Ш 6-10 мм / В 5-7 ммХлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

12 мес. пакет 0,2 кг кусочки кг 2 450 490 465,50 445,90 433,65 428,75 426,30 418,95

Callebaut MTO CHW-CU-18V02NV-552 Белый шоколад Термостабильные кусочки белого шоколада Размер L: Д 9-11 мм / Ш 8-12 мм / В 3-5 мм.Хлеб и бриоши, печенье, кексы, 

слоеная выпечка, начинка для 

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг кусочки кг 2 019 5 048 4 795,60 4 593,68 4 467,48 4 417,00 4 391,76 4 316,04

Callebaut ШОКОЛАД ДЛЯ ГЛАЗИРОВАНИЯ МОРОЖЕНОГО

Callebaut MTO ICE-45-DNV-552 Шоколад темный Ice Chocolate Dark 2,5 кг Ice chocolate 811. Темное покрытие для мороженого. 56,4% какаоГлазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

24 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 2 836 7 090 6 735,50 6 451,90 6 274,65 6 203,75 6 168,30 6 061,95

Callebaut OP ICE-45-DNV-1000 Шоколад темный Ice Chocolate Dark 1 кг Ice chocolate 811. Темное покрытие для мороженого. 56,4% какаоГлазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

24 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 3 210 3 210 3 049,50 2 921,10 2 840,85 2 808,75 2 792,70 2 744,55

Callebaut OP ICE-45-DNV-200 Шоколад темный Ice Chocolate Dark 0,2 кг Ice chocolate 811. Темное покрытие для мороженого. 56,4% какаоГлазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

24 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 3 800 760 722,00 691,60 672,60 665,00 661,20 649,80

Callebaut MTO ICE-45-MNV-552 Шоколад молочный Ice Chocolate Milk 2,5 кг Ice chocolate 823. Покрытие из молочного шоколада для мороженого. 40,7% какао, 17% молоко.Глазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

18 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 2 676 6 690 6 355,50 6 087,90 5 920,65 5 853,75 5 820,30 5 719,95

Callebaut OP ICE-45-MNV-1000 Шоколад молочный Ice Chocolate Milk (1 кг) Ice chocolate 823. Покрытие из молочного шоколада для мороженого. 40,7% какао, 17% молоко.Глазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

18 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 3 040 3 040 2 888,00 2 766,40 2 690,40 2 660,00 2 644,80 2 599,20

Callebaut OP ICE-45-MNV-200 Шоколад молочный Ice Chocolate Milk (0,2 кг) Ice chocolate 823. Покрытие из молочного шоколада для мороженого. 40,7% какао, 17% молоко.Глазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

18 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 3 600 720 684,00 655,20 637,20 630,00 626,40 615,60

Callebaut MTO ICE-50-WNV-552 Шоколад белый Ice Chocolate White 2,5 кг Ice chocolate W2. Покрытие из белого шоколада для мороженого 28% какао, 22% молоко, 35,8% жиры. Ярко выраженные ноты молока, сливок, карамели и ванилиГлазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

12 мес. пакет 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг Callets™ кг 3 436 8 590 8 160,50 7 816,90 7 602,15 7 516,25 7 473,30 7 344,45
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Callebaut OP ICE-50-WNV-1000 Шоколад белый Ice Chocolate White 1 кг Ice chocolate W2. Покрытие из белого шоколада для мороженого 28% какао, 22% молоко, 35,8% жиры. Ярко выраженные ноты молока, сливок, карамели и ванилиГлазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

12 мес. пакет 1 кг Callets™ кг 3 850 3 850 3 657,50 3 503,50 3 407,25 3 368,75 3 349,50 3 291,75

Callebaut OP ICE-50-WNV-200 Шоколад белый Ice Chocolate White 0,2 кг Ice chocolate W2. Покрытие из белого шоколада для мороженого 28% какао, 22% молоко, 35,8% жиры. Ярко выраженные ноты молока, сливок, карамели и ванилиГлазирование кондитерских изделий 

и десертов, мороженого 

12 мес. пакет 0,2 кг Callets™ кг 4 500 900 855,00 819,00 796,50 787,50 783,00 769,50

Callebaut СМЕСИ ДЛЯ ШОКОЛАДНОГО МУССА

Callebaut MTO CHD-MO-D-E0-X27 Готовая смесь для шоколадного мусса Готовая смесь для шоколадных муссов с богатым содержанием темного шоколада (75% шоколада)Шоколадные муссы, десерты 18 мес. пакет 0,8 кг, коробка 10 х 0,8 кг порошок кг 2 273 1 818 1 727,10 1 654,38 1 608,93 1 590,75 1 581,66 1 554,39

Callebaut MTO CHM-MO-M-E0-X27 Готовая смесь для шоколадного мусса Готовая смесь для шоколадных муссов из молочного шоколада (70% шоколада)Шоколадные муссы, десерты 18 мес. пакет 0,8 кг, коробка 10 х 0,8 кг порошок кг 2 823 2 258 2 145,10 2 054,78 1 998,33 1 975,75 1 964,46 1 930,59

Callebaut ТОППИНГИ, ПОКРЫТИЯ И НАЧИНКИ

Callebaut MTO FNM-L0540-144 Начинка с добавлением молока Tintoretto Basic Milk. Коричневая начинка для шоколада с легким молочно-шоколадным вкусом и нежнейшим ощущением во рту.Начинка для изделий из шоколада, 

соус для кондитерских изделий и 

12 мес. блок 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 267 6 336 6 019,20 5 765,76 5 607,36 5 544,00 5 512,32 5 417,28

Callebaut MTO V21-OH35NV-T06 Глазурь Creme dell'Artigiano Extra Bitter. Экстра-темный крем для наполнителей и глазирования выпечкиГлазирование и начинка для 

кондит.изделий и десертов, 

12 мес. ведерко 10 кг паста кг 1 040 10 400 9 880,00 9 464,00 9 204,00 9 100,00 9 048,00 8 892,00

Callebaut MTO N16-OH40-T06 Глазурь с фундуком Creme dell' Artigiano Fondente. Нежный крем для выпечки со вкусом темного шоколадаШоколадая паста, крем для выпечки 

(начинки для пирогов, слоеной 

12 мес. ведерко 10 кг, коробка 2 х 10 кг паста кг 1 168 11 678 11 094,10 10 626,98 10 335,03 10 218,25 10 159,86 9 984,69

Callebaut MTO N05-OH40-T06 Темная паста из фундука Creme dell' Artigiano Nocciola. Нежный крем для выпечки со вкусом фундукаШоколадая паста, крем для выпечки 

(начинки для пирогов, слоеной 

12 мес. ведерко 10 кг, коробка 2 х 10 кг паста кг 1 186 11 864 11 270,80 10 796,24 10 499,64 10 381,00 10 321,68 10 143,72

Callebaut ОРЕХОВЫЕ ПАСТЫ И ОРЕХИ

Callebaut MTO GIA-D2-144 Джандуйя темная Dark gianduja Callebaut (5 кг) Джандуйя темная. Смесь из 70% темного шоколада и 30% фундука.Начинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

18 мес. кювета 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 764 8 820 8 379,00 8 026,20 7 805,70 7 717,50 7 673,40 7 541,10

Callebaut OP GIA-D2-500 Джандуйя темная Dark gianduja Callebaut (0,5 кг)Джандуйя темная. Смесь из 70% темного шоколада и 30% фундука.Начинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

18 мес. контейнер '0,5 кг блок кг 2 140 1 070 1 016,50 973,70 946,95 936,25 930,90 914,85

Callebaut MTS GIA-145 Джандуйя светлая Pale gianduja Callebaut (5 кг) Джандуйя молочная. Смесь из 75% молочного шоколада и 25% фундука.Начинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

18 мес. кювета 5 кг, коробка 5 х 5 кг блок кг 1 787 8 936 8 489,20 8 131,76 7 908,36 7 819,00 7 774,32 7 640,28

Callebaut OP GIA-500 Джандуйя светлая Pale gianduja Callebaut (0,5 кг)Джандуйя молочная. Смесь из 75% молочного шоколада и 25% фундука.Начинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

18 мес. контейнер '0,5 кг блок кг 2 160 1 080 1 026,00 982,80 955,80 945,00 939,60 923,40

Callebaut MTO PNP-T14 Паста из фундука без добавок Нежная золотистая паста из 100% фундука без сахараНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг жидкость кг 2 700 13 498 12 823,10 12 283,18 11 945,73 11 810,75 11 743,26 11 540,79

Callebaut MTS PRA-T14 Фундучное пралине Hazelnut Callebaut (5 кг) Фундучное пралине. Классическое. 49,7% фундук, 50% сахар. Начинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг жидкость кг 1 691 8 454 8 031,30 7 693,14 7 481,79 7 397,25 7 354,98 7 228,17

Callebaut OP PRA-500 Фундучное пралине Hazelnut Callebaut (0,5 кг) Фундучное пралине. Классическое. 49,7% фундук, 50% сахар. Начинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. контейнер '0,5 кг жидкость кг 2 060 1 030 978,50 937,30 911,55 901,25 896,10 880,65

Callebaut MTS PRA-CLAS-T14 Фундучное пралине утонченное Fine Hazelnut Callebaut (5 кг)Утонченное фундучное пралине из обжаренного и карамелизированного фундука. 49,5% фундук, 50% карамелизированный сахарНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг жидкость кг 1 725 8 624 8 192,80 7 847,84 7 632,24 7 546,00 7 502,88 7 373,52

Callebaut OP PRA-CLAS-500 Фундучное пралине утонченное Fine Hazelnut Callebaut (0,5 кг)Утонченное фундучное пралине из обжаренного и карамелизированного фундука. 49,5% фундук, 50% карамелизированный сахарНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. контейнер '0,5 кг жидкость кг 2 100 1 050 997,50 955,50 929,25 918,75 913,50 897,75

Callebaut MTS PRAMA-T14 Миндальное пралине Almond Callebaut (5 кг) Миндальное пралине. Классическое. 46,2% миндаль, 46,3% сахарНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг жидкость кг 1 606 8 030 7 628,50 7 307,30 7 106,55 7 026,25 6 986,10 6 865,65

Callebaut OP PRAMA-500 Миндальное пралине Almond Callebaut (0,5 кг) Миндальное пралине. Классическое. 46,2% миндаль, 46,3% сахарНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. контейнер '0,5 кг жидкость кг 1 980 990 940,50 900,90 876,15 866,25 861,30 846,45

Callebaut MTS PRAMANO-T14 Фундучно-миндальное пралине Almond & Hazelnut Callebaut (5 кг)Миндально-фундучное пралине. Классическое. 24% миндаль, 24% фундукНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг жидкость кг 1 612 8 062 7 658,90 7 336,42 7 134,87 7 054,25 7 013,94 6 893,01

Callebaut OP PRAMANO-500 Фундучно-миндальное пралине Almond & Hazelnut Callebaut (0,5 кг)Миндально-фундучное пралине. Классическое. 24% миндаль, 24% фундукНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. контейнер '0,5 кг жидкость кг 1 980 990 940,50 900,90 876,15 866,25 861,30 846,45

Callebaut MTS NPO-PI1-E4-18A Фисташковая паста Callebaut (1 кг) Нежная однородная паста из 100% фисташек без сахараНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. ведерко 1 кг, коробка 4 х 1 кг жидкость кг 6 948 6 948 6 600,60 6 322,68 6 148,98 6 079,50 6 044,76 5 940,54

Callebaut OP NPO-PI1-E4-200 Фисташковая паста Callebaut (0,2 кг) Нежная однородная паста из 100% фисташек без сахараНачинка изделий из шоколада, 

кремы, покрытие, соусы для 

12 мес. контейнер 0,2 кг жидкость кг 8 050 1 610 1 529,50 1 465,10 1 424,85 1 408,75 1 400,70 1 376,55

Callebaut MTO NAN-CR-HA3714-U11 Карамелизованный Фундук Hazelnut Bresilienne Callebaut 1 кгХрустящие кусочки фундука, покрытые карамельюТекстура и декор изделий из 

шоколада, мороженого и сорбетов, 

9 мес. вакуумная упаковка 1 кг, коробка 6 х 

1 кг

кусочки кг 1 766 1 766 1 677,70 1 607,06 1 562,91 1 545,25 1 536,42 1 509,93

Callebaut OP NAN-CR-HA3714-200 Карамелизованный Фундук Hazelnut Bresilienne Callebaut 0,2 кгХрустящие кусочки фундука, покрытые карамельюТекстура и декор изделий из 

шоколада, мороженого и сорбетов, 

9 мес. пакет 0,2 кг кусочки кг 2 600 520 494,00 473,20 460,20 455,00 452,40 444,60

Callebaut MTO NAO-CR-PI3724-T66 Карамелизованные Фисташки Pistachio Bresilienne Callebaut 1 кгДробленая карамелизированная фисташкаТекстура и декор изделий из 

шоколада, мороженого и сорбетов, 

9 мес. вакуумная упаковка 1 кг, коробка 3 х 

1 кг

кусочки кг 3 040 3 040 2 888,00 2 766,40 2 690,40 2 660,00 2 644,80 2 599,20

Callebaut OP NAO-CR-PI3724-200 Карамелизованные Фисташки Pistachio Bresilienne Callebaut 0,2 кгДробленая карамелизированная фисташкаТекстура и декор изделий из 

шоколада, мороженого и сорбетов, 

9 мес. пакет 0,2 кг кусочки кг 4 100 820 779,00 746,20 725,70 717,50 713,40 701,10

Callebaut КАКАО-ПРОДУКТЫ

Callebaut MTS NCB-HD706-E0-W44 Какао масло Mycryo (0,6 кг) Mycryo®. 100% натуральное какао-масло в виде микропорошка. Темперирование и подбор текучести 

шоколада, жарка мяса, рыбы, 

12 мес. канистра 0,6 кг, коробка 10 х 0,6 кг порошок кг 3 190 1 914 1 818,30 1 741,74 1 693,89 1 674,75 1 665,18 1 636,47

Callebaut OP NCB-HD706-E0-200 Какао масло Mycryo (0,2 кг) Mycryo®. 100% натуральное какао-масло в виде микропорошка. Темперирование и подбор текучести 

шоколада, жарка мяса, рыбы, 

12 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 4 250 850 807,50 773,50 752,25 743,75 739,50 726,75

Callebaut OP NCB-HD706-E0-050 Какао масло Mycryo (50 г) Mycryo®. 100% натуральное какао-масло в виде микропорошка. Темперирование и подбор текучести 

шоколада, жарка мяса, рыбы, 

12 мес. банка 0,05 кг порошок кг 5 600 280 266,00 254,80 247,80 245,00 243,60 239,40

Callebaut MTS NCB-HDO3-654 Какао масло Callebaut (3 кг) Чистое какао-масло, полученное из цельных обжаренных какао-бобов, имеет нейтральный цвет и вкус.Основа для смешивания красителей 

и последующего нанесения 

24 мес. ведерко 3 кг, коробка 4 х 3 кг капли кг 2 631 7 892 7 497,40 7 181,72 6 984,42 6 905,50 6 866,04 6 747,66

Callebaut OP NCB-HDO3-1000 Какао масло Callebaut (1 кг) Чистое какао-масло, полученное из цельных обжаренных какао-бобов, имеет нейтральный цвет и вкус.Основа для смешивания красителей 

и последующего нанесения 

24 мес. пакет 1 кг капли кг 3 020 3 020 2 869,00 2 748,20 2 672,70 2 642,50 2 627,40 2 582,10

Callebaut OP NCB-HDO3-200 Какао масло Callebaut (0,2 кг) Чистое какао-масло, полученное из цельных обжаренных какао-бобов, имеет нейтральный цвет и вкус.Основа для смешивания красителей 

и последующего нанесения 

24 мес. пакет 0,2 кг капли кг 3 600 720 684,00 655,20 637,20 630,00 626,40 615,60

Callebaut КАКАО-ПОРОШКИ SELECTION 

Callebaut MTS CHP-20SICHP-760 Горячий шоколад Silky Choco Powder Callebaut (1кг)Silky Choco Powder – нежный вкус какао с легкой алкализованной сладостью. Исключительная растворимость, содержание какао 31,7%.Приготовление напитков, завтраков 

и снеков

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 х 1 кг порошок кг 1 184 1 184 1 124,80 1 077,44 1 047,84 1 036,00 1 030,08 1 012,32

Callebaut MTS DCP-22ZEPLA-89B Какао порошок PLEIN AROME алкализованный Callebaut (1 кг)Plein Arome, 100% какао, 22-24% жиры. Мягкий вкус шоколада с нотками карамели, цельного молока и миндаля. Насыщенный коричневый цвет. Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 1 922 1 922 1 825,90 1 749,02 1 700,97 1 681,75 1 672,14 1 643,31

Callebaut OP DCP-22ZEPLA-200 Какао порошок Plein Arome Callebaut (0,2 кг) Plein Arome, 100% какао, 22-24% жиры. Коричневый, очень темный и ароматныйБисквит, декор, соус 24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Callebaut MTO DCP-22VEFUB-E0-89B Какао-порошок алкализованный Velvet Full Body. Интенсивный вкус шоколада с тонкими ореховыми нотами. Экстрамелкий алкализованный какао-порошок с содержанием жира 22–24%.Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 2 164 2 164 2 055,80 1 969,24 1 915,14 1 893,50 1 882,68 1 850,22

Callebaut MTS DCP-22BOEXB-RT-89B Какао порошок EXTRA BRUTE Callebaut (1 кг) Extra Brute. 100% какао, 22-24% жиры. Темно-красныйОкрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 1 902 1 902 1 806,90 1 730,82 1 683,27 1 664,25 1 654,74 1 626,21

Callebaut OP DCP-22SP-200 Какао порошок EXTRA BRUTE (0,2 кг) Extra Brute. 100% какао, 22-24% жиры. Темно-красныйПокрытие для трюфелей или 

янтарное припудривание

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Callebaut MTO DCP-22BOEXB-91B Какао порошок EXTRA BRUTE Callebaut (5 кг)Botanical Extra Brute. Сбалансированный вкус темного шоколада с пряными растительными нотами. Шелковистая текстура, содержание жира 22–24%.Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 5 кг, коробка 2 х 5 кг порошок кг 1 725 8 624 8 192,80 7 847,84 7 632,24 7 546,00 7 502,88 7 373,52

Callebaut КАКАО-ПОРОШКИ SIGNATURE COLLECTION  

Callebaut MTS DCP-20VERUL-89B Какао порошок Rouge Ultime красный 20-22% (1 кг)Rouge Ultime, 100% какао, 20-22% жиры. Насыщенный и многогранный вкус какао с дымными нотки с оттенками сухофруктов.  Насыщенный глубокий цвет красного дерева  Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 1 860 1 860 1 767,00 1 692,60 1 646,10 1 627,50 1 618,20 1 590,30

Callebaut OP DCP-20VERUL-200 Какао порошок Rouge Ultime красный 20-22% (0,2 кг)Rouge Ultime, 100% какао, 22-24% жиры. Насыщенный и многогранный вкус какао с дымными нотки с оттенками сухофруктов.  Насыщенный глубокий цвет красного дерева  Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 700 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Callebaut MTS DCP-01VELEG-93B Обезжиренный какао порошок LEGERE 1% Callebaut (0,75 кг)Légère, 100% какао, обезжиренный какао-порошок с менее 1 % какао-масла. Насыщенный вкус шоколадной помадки с нотками красных фруктов, лесных орехов и цветов. Светло-розовый (в сухом виде) и  красно-коричневый (влажный)   Выпечка, низкокалорийные 

продукты

24 мес. пакет 0,75 кг, коробка 6 x 0,75 кг порошок кг 2 787 2 090

Callebaut MTS DCP-10BONOI-89B Какао-порошок алкализованный Botanical Noir Intense. Низкожирный алкализованный какао-порошок с насыщенным черным цветом. Смелый вкус какао с нотами темного кофе. 10-12% жиры.Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 2 104 2 104 1 998,80 1 914,64 1 862,04 1 841,00 1 830,48 1 798,92

Callebaut OP DCP-10BLACK-200 Какао порошок черный 10-12% Noir Intense Cacao Barry (0,2 кг)Noir Intense. 100% какао, 10-12% жиры. Крепкий вкус какао с нотками печенья с цветочным и кунжутным оттенком. Глубокий угольно-черный цвет   Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 3 000 600 570,00 546,00 531,00 525,00 522,00 513,00

Callebaut MTS DCP-20BODEC-89B Какао порошок DECOR CACAO 20-22% Callebaut (1 кг)Décor Cacao. 100% какао, 22-24% жиры. Вкус шоколадного печенья с нотками злаков и карамели.  Бархатистый красно-коричневый цвет. Негигроскопический порошок с низким влагопоглощением и распыляемостью для прекрасного матового эффекта.   Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, коробка 6 x 1 кг порошок кг 1 908 1 908 1 812,60 1 736,28 1 688,58 1 669,50 1 659,96 1 631,34

Callebaut OP DCP-20DECOR-200 Какао порошок DECOR CACAO 20-22% Cacao Barry (0,2 кг)Décor Cacao. 100% какао, 22-24% жиры. Вкус шоколадного печенья с нотками злаков и карамели.  Бархатистый красно-коричневый цвет. Негигроскопический порошок с низким влагопоглощением и распыляемостью для прекрасного матового эффекта.   Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Callebaut ЖЕМЧУЖИНЫ Crispearls™

Callebaut MTS CHD-CC-CRIS-02B Crispearls Dark жемчужины Callebaut (0,8 кг) Маленькие жемчужины из тёмного  шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,8 кг, коробка 4 х 0,8 кг глазированные 

шарики

кор. 2 353 1 882 1 787,90 1 712,62 1 665,57 1 646,75 1 637,34 1 609,11

Callebaut OP CHD-CC-CRIS-200 Crispearls Dark жемчужины 0,2 кг Маленькие жемчужины из тёмного  шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,2 кг глазированные 

шарики

кг 3 250 650 617,50 591,50 575,25 568,75 565,50 555,75

Callebaut OP CHD-CC-CRIS-50 Crispearls Dark жемчужины 50 г Маленькие жемчужины из тёмного  шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,05 кг глазированные 

шарики

кг 4 600 230 218,50 209,30 203,55 201,25 200,10 196,65

Callebaut MTS CHM-CC-CRISE0-02B Crispearls Milk жемчужины Callebaut (0,8 кг) Маленькие жемчужины из молочного шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,8 кг, коробка 4 х 0,8 кг глазированные 

шарики

кор. 2 275 1 820 1 729,00 1 656,20 1 610,70 1 592,50 1 583,40 1 556,10

Callebaut OP CHM-CC-CRISE0-200 Crispearls Milk жемчужины 0,2 кг Маленькие жемчужины из молочного шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,2 кг глазированные 

шарики

кг 3 200 640 608,00 582,40 566,40 560,00 556,80 547,20

Callebaut OP CHM-CC-CRISE0-50 Crispearls Milk жемчужины 50 г Маленькие жемчужины из молочного шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,05 кг глазированные 

шарики

кг 4 400 220 209,00 200,20 194,70 192,50 191,40 188,10

Callebaut MTS CHR-CC-CRISE0-02B Crispearls Ruby жемчужины Callebaut (0,8 кг) Маленькие жемчужины из Callebaut Ruby с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,8 кг, коробка 4 х 0,8 кг глазированные 

шарики

кор. 2 373 1 898 1 803,10 1 727,18 1 679,73 1 660,75 1 651,26 1 622,79

Callebaut OP CHR-CC-CRISE0-200 Crispearls Ruby жемчужины 0,2 кг Маленькие жемчужины из Callebaut Ruby с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,2 кг глазированные 

шарики

кг 3 300 660 627,00 600,60 584,10 577,50 574,20 564,30

Callebaut OP CHR-CC-CRISE0-50 Crispearls Ruby жемчужины 50 г Маленькие жемчужины из Callebaut Ruby с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,05 кг глазированные 

шарики

кг 4 600 230 218,50 209,30 203,55 201,25 200,10 196,65

Callebaut MTS CHF-CC-CRISE0-02B Злаки в оболочке Маленькие жемчужины из карамельного шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,8 кг, коробка 4 х 0,8 кг глазированные 

шарики

кор. 2 535 2 028 1 926,60 1 845,48 1 794,78 1 774,50 1 764,36 1 733,94

Callebaut OP CHF-CC-CRISE0-200 Crispearls Salted Caramel жемчужины 0,2 кг Маленькие жемчужины из карамельно-молочного шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,2 кг глазированные 

шарики

кор. 3 500 700 665,00 637,00 619,50 612,50 609,00 598,50

Callebaut OP CHF-CC-CRISE0-50 Crispearls Salted Caramel жемчужины 50 г Маленькие жемчужины из карамельно-молочного шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,05 кг глазированные 

шарики

кор. 4 800 240 228,00 218,40 212,40 210,00 208,80 205,20

1 778



Callebaut MTS CHW-CC-CRISE0-02B Crispearls White жемчужины (0,8 кг) Callebaut Маленькие жемчужины из белого шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,8 кг, коробка 4 х 0,8 кг глазированные 

шарики

кор. 2 228 1 782 1 692,90 1 621,62 1 577,07 1 559,25 1 550,34 1 523,61

Callebaut OP CHW-CC-CRISE0-200 Crispearls White жемчужины 0,2 кг Маленькие жемчужины из белого шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. пакет 0,2 кг глазированные 

шарики

кг 3 100 620 589,00 564,20 548,70 542,50 539,40 530,10

Callebaut OP CHW-CC-CRISE0-50 Crispearls White жемчужины 50 г Маленькие жемчужины из белого шоколада с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,05 кг глазированные 

шарики

кг 4 400 220 209,00 200,20 194,70 192,50 191,40 188,10

Callebaut MTO CHX-CC-MCRIE0-999 Злаки покрытые смесью тёмного, молочного и белого шоколадовМаленькие жемчужины из смеси шоколадов с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,425 кг, коробка 4 х 0,425 кг глазированные 

шарики

кор. 3 901 1 658 1 575,10 1 508,78 1 467,33 1 450,75 1 442,46 1 417,59

Callebaut OP CHX-CC-MCRISE0-50 Шоколадная посыпка Mini Chocolate Crispearls 50 гМаленькие жемчужины из смеси шоколадов с хрустящим слоем внутриДекор и текстура изделий из 

шоколада, декор кондит. изделий и 

12 мес. банка 0,05 кг глазированные 

шарики

кг 6 400 320 304,00 291,20 283,20 280,00 278,40 273,60

Callebaut КАРАНДАШИ И ТРУБОЧКИ ИЗ ШОКОЛАДА

Callebaut MTS CHX-PC-DWXL-999 Смесь шоколада и белого шоколада Карандаши размера ХL мраморные (ø: 7 мм, д: 200 мм). 115 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

12 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 3 940 3 546 3 368,70 3 226,86 3 138,21 3 102,75 3 085,02 3 031,83

Callebaut MTO CHX-PC-DWXL-E0-999 Смесь шоколада и белого шоколада Карандаши размера ХL мраморные (ø: 7 мм, д: 200 мм). 115 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

12 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 4 064 3 658 3 475,10 3 328,78 3 237,33 3 200,75 3 182,46 3 127,59

Callebaut MTS CHD-PC-T1XL-E0-999 Темный шоколад с декорацией Карандаши размера XL из темного шоколада (ø: 7 мм, д: 200 мм). 115 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

24 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 3 940 3 546 3 368,70 3 226,86 3 138,21 3 102,75 3 085,02 3 031,83

Callebaut OP CHD-PC-19940E0-200 Шоколадные карандаши размера XL из темного шоколада 200mm (0,2 кг)Карандаши размера XL из темного шоколада (ø: 7 мм, д: 200 мм).Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

24 мес. коробка 0,2 кг палочки кор. 6 000 1 200 1 140,00 1 092,00 1 062,00 1 050,00 1 044,00 1 026,00

Callebaut MTO CHD-PC-T1L-E0-999 Темный шоколад Карандаши размера L из темного шоколада (ø: 7 мм, д: 100 мм). 225 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

24 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 3 822 3 440 3 268,00 3 130,40 3 044,40 3 010,00 2 992,80 2 941,20

Callebaut ЗАВИТКИ ИЗ ШОКОЛАДА Blossoms

Callebaut MTS CHD-BS-9U48-E0-74A Шоколадные завитки Blossoms Dark (2,5 кг) Завитки из темного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д9, Ш5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

24 мес. коробка 2,5 кг завитки кор. 1 630 4 074 3 870,30 3 707,34 3 605,49 3 564,75 3 544,38 3 483,27

Callebaut MTS CHD-BS-9U48-E0-07B Шоколадные завитки Blossoms Dark (1 кг) Завитки из темного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

24 мес. коробка 1 кг, коробка 4 х 1 кг завитки кор. 2 030 2 030

Callebaut OP CHD-BS-9U48-E0-200 Шоколадные завитки Blossoms Dark (0,2 кг) Завитки из темного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д9, Ш5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

24 мес. контейнер '0,2 кг завитки кг 2 950 590

Callebaut OP CHD-BS-9U48-E0-40 Шоколадные завитки Blossoms Dark Callebaut (40 г)Завитки из темного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д9, Ш5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

24 мес. банка 0,04 кг завитки кг 5 000 200

Callebaut MTO CHM-BS-9U15-430 Молочный шоколад Завитки из молочного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. д: 9, ш: 5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

18 мес. коробка 12 кг завитки кор. 1 581 18 972 18 023,40 17 264,52 16 790,22 16 600,50 16 505,64 16 221,06

Callebaut MTS CHM-BS-9U15-E0-74A Шоколадные завитки Blossoms Milk Callebaut 2,5 кгЗавитки из молочного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. д: 9, ш: 5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

18 мес. коробка 2,5 кг завитки кор. 1 389 3 472 3 298,40 3 159,52 3 072,72 3 038,00 3 020,64 2 968,56

Callebaut MTS CHM-BS-9U15-E0-07B Шоколадные завитки Blossoms Milk Callebaut (1 кг)Завитки из молочного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

18 мес. коробка 1 кг, коробка 4 х 1 кг завитки кор. 1 636 1 636 1 554,20 1 488,76 1 447,86 1 431,50 1 423,32 1 398,78

Callebaut OP CHM-BS-9U15-E0-200 Шоколадные завитки Blossoms Milk (0,2 кг) Завитки из молочного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. д: 9, ш: 5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

18 мес. контейнер '0,2 кг завитки кг 2 500 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Callebaut OP CHM-BS-9U15-E0-40 Шоколадные завитки Blossoms Milk (40 г) Завитки из молочного шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. д: 9, ш: 5 ммДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

18 мес. банка 0,04 кг завитки кг 4 500 180 171,00 163,80 159,30 157,50 156,60 153,90

Callebaut MTO CHW-BS-9U2-430 Белый шоколад Завитки из белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. коробка 12 кг завитки кор. 1 731 20 766 19 727,70 18 897,06 18 377,91 18 170,25 18 066,42 17 754,93

Callebaut MTS CHW-BS-9U2-07B Шоколадные завитки Blossoms White Callebaut (1 кг)Завитки из белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д 7, Ш 4 мм Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. коробка 1 кг, коробка 4 х 1 кг завитки кор. 1 782 1 782 1 692,90 1 621,62 1 577,07 1 559,25 1 550,34 1 523,61

Callebaut OP CHW-BS-9U2-200 Шоколадные завитки Blossoms White (0,2 кг) Завитки из белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. контейнер '0,2 кг завитки кор. 2 650 530 503,50 482,30 469,05 463,75 461,10 453,15

Callebaut OP CHW-BS-9U2-40 Шоколадные завитки Blossoms White (40 г) Завитки из белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. банка 0,04 кг завитки кор. 4 500 180 171,00 163,80 159,30 157,50 156,60 153,90

Callebaut MTS CHX-BS-9DW-E0-07B Шоколадные завитки Blossoms White & Dark Callebaut (1 кг)Завитки из смеси темного и белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. коробка 1 кг, коробка 4 х 1 кг завитки кор. 1 698 1 698 1 613,10 1 545,18 1 502,73 1 485,75 1 477,26 1 451,79

Callebaut OP CHX-BS-9DW-E0-200 Шоколадные завитки Blossoms White & Dark (0,2 кг)Завитки из смеси темного и белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. контейнер '0,2 кг завитки кор. 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Callebaut OP CHX-BS-9DW-E0-40 Шоколадные завитки Blossoms White & Dark (40 г)Завитки из смеси темного и белого шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. банка 0,04 кг завитки кор. 4 500 180 171,00 163,80 159,30 157,50 156,60 153,90

Callebaut MTS CHF-BS-9STR-E0-07B Шоколадные завитки Blossoms Strawberry Callebaut (1 кг)Завитки из клубничного  шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. коробка 1 кг, коробка 4 х 1 кг завитки кор. 1 984 1 984 1 884,80 1 805,44 1 755,84 1 736,00 1 726,08 1 696,32

Callebaut OP CHF-BS-9STR-E0-200 Шоколадные завитки Blossoms Strawberry (0,2 кг)Завитки из клубничного  шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. контейнер '0,2 кг завитки кор. 2 900 580 551,00 527,80 513,30 507,50 504,60 495,90

Callebaut OP CHF-BS-9STR-E0-40 Шоколадные завитки Blossoms Strawberry Callebaut (40 г)Завитки из клубничного  шоколада, выглядят как маленькие завернутые лепестки цветка. Д7,5-10,5, Ш4-6 мм Декор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. банка 0,04 кг завитки кг 4 750 190 180,50 172,90 168,15 166,25 165,30 162,45

Callebaut ШОКОЛАДНЫЕ ЧАШЕЧКИ И КАПСУЛЫ

Callebaut MTS CHD-TS-O05-999 Трюфельные капсулы Truffle Shells Dark (1,36 кг)Капсулы для трюфелей из темного шоколада (52,7% какао). 25 мм Трюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

24 мес. 504 шт, коробка 1,36 кг капсулы кор. 3 687 5 014 4 763,30 4 562,74 4 437,39 4 387,25 4 362,18 4 286,97

Callebaut OP CHD-TS-O05-21 Трюфельные капсулы из темного шоколада (21 шт)Капсулы для трюфелей из темного шоколада (52,7% какао). 25 мм Трюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

24 мес. 21 шт капсулы кор. 9 649 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Callebaut MTS CHM-TS-P23-999 Молочный шоколад Капсулы для трюфелей из молочного шоколада (36,5% какао, 20,2% молоко). 25 ммТрюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

18 мес. 504 шт, коробка 1,36 кг капсулы кор. 3 994 5 432 5 160,40 4 943,12 4 807,32 4 753,00 4 725,84 4 644,36

Callebaut OP CHM-TS-P23-21 Трюфельные капсулы из молочного шоколада (21 шт)Капсулы для трюфелей из молочного шоколада (36,5% какао, 20,2% молоко). 25 ммТрюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

18 мес. 21 шт капсулы кор. 10 000 570 541,50 518,70 504,45 498,75 495,90 487,35

Callebaut MTS CHW-TS-P2-999 Трюфельные капсулы Truffle Shells White (1,36 кг)Капсулы для трюфелей из белого шоколада (30,6% какао, 21,1% молоко). 25 ммТрюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

12 мес. 504 шт, коробка 1,36 кг капсулы кор. 3 763 5 118 4 862,10 4 657,38 4 529,43 4 478,25 4 452,66 4 375,89

Callebaut OP CHW-TS-P2-21 Трюфельные капсулы из белого шоколада (21 шт)Капсулы для трюфелей из белого шоколада (30,6% какао, 21,1% молоко). 25 ммТрюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

12 мес. 21 шт капсулы кор. 9 649 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Callebaut ВАФЕЛЬНАЯ КРОШКА

Callebaut MTS M-7PAIL-E0-401 Вафельная крошка Paillete Feuilletine (2,5 кг) Pailleté Feuilletine. Маленькие хрустящие кусочки легкого карамельного печенья.Создание хрустящих текстур и 

прослоек в тортах и десертах, 

420 дней коробка 2,5 кг, коробка 4 х 2,5 кг хлопья кг 1 492 3 730

Callebaut OP M-7PAIL-1000 Вафельная крошка Paillete Feuilletine (1 кг) Pailleté Feuilletine. Маленькие хрустящие кусочки легкого карамельного печенья.Создание хрустящих текстур и 

прослоек в тортах и десертах, 

420 дней коробка 1 кг хлопья кг 1 800 1 800

Callebaut OP M-7PAIL-200 Вафельная крошка Paillete Feuilletine (0,2 кг) Pailleté Feuilletine. Маленькие хрустящие кусочки легкого карамельного печенья.Создание хрустящих текстур и 

прослоек в тортах и десертах, 

420 дней контейнер 0,2 хлопья кг 2 300 460

Callebaut  ДЕКОР

Callebaut MTS CHF-3D-COF1K-999 Темный шоколад с кофе Шоколадные кофейные зерна Callebaut объединяют насыщенный вкус какао с натуральной кофейной эссенцией в реалистичных формах для изысканного оформления десертов.Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. ведерко 1 кг, коробка 6 х 1 кг драже кг 4 104 4 104 3 898,80 3 734,64 3 632,04 3 591,00 3 570,48 3 508,92

Callebaut OP M-7GCC-200 Шоколадные зерна кофе Grains de Cafe Chocolat Cacao Barry (0,2 кг)Шоколадные кофейные зерна Callebaut объединяют насыщенный вкус какао с натуральной кофейной эссенцией в реалистичных формах для изысканного оформления десертов.Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. пакет 0,2 кг драже кг 5 350 1 070 1 016,50 973,70 946,95 936,25 930,90 914,85

Callebaut OP M-7GCC-100 Шоколадные зерна кофе Grains de Cafe Chocolat Cacao Barry (0,1 кг)Шоколадные кофейные зерна Callebaut объединяют насыщенный вкус какао с натуральной кофейной эссенцией в реалистичных формах для изысканного оформления десертов.Декор для кондит. изделий и 

десертов, выпечки, напитков, 

12 мес. банка 0,1 кг драже кг 6 200 620 589,00 564,20 548,70 542,50 539,40 530,10

Chocovic http://chocovic.online

ШОКОЛАД

Chocovic MTS CHD-N7CHVC-69B Шоколад горький Chocovic Antonio 71,6% (1,5 кг)Antonio. Горький шоколад. Общий сухой остаток какао 69,6 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 595 2 392 2 272,40 2 176,72 2 116,92 2 093,00 2 081,04 2 045,16

Chocovic OP CHD-N7CHVC-200 Шоколад горький Chocovic Antonio 71,6% (0,2 кг)Antonio. Горький шоколад. Общий сухой остаток какао 69,6 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 2 350 470 446,50 427,70 415,95 411,25 408,90 401,85

Chocovic MTS CHD-Q56CHCV-94B Шоколад темный Chocovic Francisco 55,1% (5 кг)Francisco. Темный шоколад. Общий сухой остаток какао 55,1%Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 329 6 644 6 311,80 6 046,04 5 879,94 5 813,50 5 780,28 5 680,62

Chocovic MTS CHD-Q56CHCV-69B Шоколад темный Chocovic Francisco 56,6% (1,5 кг)Francisco. Темный шоколад. Общий сухой остаток какао 55,1%Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 371 2 056 1 953,20 1 870,96 1 819,56 1 799,00 1 788,72 1 757,88

Chocovic OP CHD-Q56CHCV-200 Шоколад темный Chocovic Francisco 55,1% (0,2 кг)Francisco. Темный шоколад. Общий сухой остаток какао 55,1%Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 2 100 420 399,00 382,20 371,70 367,50 365,40 359,10

Chocovic MTS CHM-T1CHVC-94B Шоколад молочный Chocovic Salvador 36,5% (5 кг)Salvador. Молочный шоколад. Общий сухой остаток какао 35 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 212 6 058 5 755,10 5 512,78 5 361,33 5 300,75 5 270,46 5 179,59

Chocovic MTS CHM-T1CHVC-69B Шоколад молочный Chocovic Salvador 36,5% (1,5 кг)Salvador. Молочный шоколад. Общий сухой остаток какао 35 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 256 1 884 1 789,80 1 714,44 1 667,34 1 648,50 1 639,08 1 610,82

Chocovic OP CHM-T1CHVC-200 Шоколад молочный Chocovic Salvador 36,5% (0,2 кг)Salvador. Молочный шоколад. Общий сухой остаток какао 35 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 950 390 370,50 354,90 345,15 341,25 339,30 333,45

Chocovic MTS CHM-T19CHVC-94B Шоколад молочный Chocovic Fernando 32,6% (5 кг)Fernando. Молочный шоколад. Общий сухой остаток какао 32,6 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 170 5 850 5 557,50 5 323,50 5 177,25 5 118,75 5 089,50 5 001,75

Chocovic MTS CHM-T19CHVC-69B Шоколад молочный Chocovic Fernando 32,6% (1,5 кг)Fernando. Молочный шоколад. Общий сухой остаток какао 32,6 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 203 1 804 1 713,80 1 641,64 1 596,54 1 578,50 1 569,48 1 542,42

Chocovic OP CHM-T19CHVC-200 Шоколад молочный Chocovic Fernando 32,6% (0,2 кг)Fernando. Молочный шоколад. Общий сухой остаток какао 32,6 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 900 380 361,00 345,80 336,30 332,50 330,60 324,90

Chocovic MTS CHW-S4CHVC-94B Шоколад белый Chocovic Sebastian 34,6% (5 кг)Sebastian. Белый шоколад. Содержание масла какао 33,1 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 269 6 346 6 028,70 5 774,86 5 616,21 5 552,75 5 521,02 5 425,83

Chocovic MTS CHW-S4CHVC-69B Шоколад белый Chocovic Sebastian 34,6% (1,5 кг)Sebastian. Белый шоколад. Содержание масла какао 33,1 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 284 1 926 1 829,70 1 752,66 1 704,51 1 685,25 1 675,62 1 646,73

Chocovic OP CHW-S4CHVC-1000 Шоколад белый Chocovic Sebastian 34,6% (1 кг)Sebastian. Белый шоколад. Содержание масла какао 33,1 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 570 1 570 1 491,50 1 428,70 1 389,45 1 373,75 1 365,90 1 342,35

Chocovic OP CHW-S4CHVC-200 Шоколад белый Chocovic Sebastian 33,1% (0,2 кг)Sebastian. Белый шоколад. Содержание масла какао 33,1 %Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 2 000 400 380,00 364,00 354,00 350,00 348,00 342,00

Chocovic MTS CHD-N72CHVC-69C Горькая шоколадная масса ТОМАС. Темный шоколад. Очень горький с высоким содержанием какао. Общий сухой остаток какао 72,1% (+/-2)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 422 1 422 1 350,90 1 294,02 1 258,47 1 244,25 1 237,14 1 215,81

Chocovic MTS CHD-N72CHVC-25B Горькая шоколадная масса ТОМАС. Темный шоколад. Очень горький с высоким содержанием какао. Общий сухой остаток какао 72,1% (+/-2)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. пакет 5 кг, короб 3х5 легкоплавкие 

диски

кг 1 422 7 108 6 752,60 6 468,28 6 290,58 6 219,50 6 183,96 6 077,34

Chocovic MTS CHD-N72CHVC-814 Горькая шоколадная масса ТОМАС. Темный шоколад. Очень горький с высоким содержанием какао. Общий сухой остаток какао 72,1% (+/-2)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. мешок 20 кг дропсы кг 1 398 27 958 26 560,10 25 441,78 24 742,83 24 463,25 24 323,46 23 904,09
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Sicao OP CHD-DR703042RU-200 Шоколад горький Sicao Strong 70,1% (0,2 кг) Темный шоколад. Очень горький с высоким содержанием какао 70,1%Формование и глазирование 24  мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 2 300 460 437,00 418,60 407,10 402,50 400,20 393,30

Chocovic MTS CHD-Q54CHVC-69C Темная шоколадная масса ТИАГО. Темный шоколад. Сбалансированный горьковатый вкус какао.  Общий сухой остаток какао 54,5% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 178 1 178 1 119,10 1 071,98 1 042,53 1 030,75 1 024,86 1 007,19

Chocovic MTS CHD-Q54CHVC-25B Темная шоколадная масса ТИАГО. Темный шоколад. Сбалансированный горьковатый вкус какао.  Общий сухой остаток какао 54,5% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. пакет 5 кг, короб 3х5 легкоплавкие 

диски

кг 1 178 5 888 5 593,60 5 358,08 5 210,88 5 152,00 5 122,56 5 034,24

Chocovic MTS CHD-Q54CHVC-814 Темная шоколадная масса ТИАГО. Темный шоколад. Сбалансированный горьковатый вкус какао.  Общий сухой остаток какао 54,5% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

24 мес. мешок 20 кг дропсы кг 1 157 23 142 21 984,90 21 059,22 20 480,67 20 249,25 20 133,54 19 786,41

Sicao OP CHD-DR-11Q11RU-200 Шоколад темный Sicao Select 54,1% (0,2 кг) Темный шоколад. Сбалансированный горьковатый вкус какао 54,1%Формование и глазирование 24  мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 2 000 400 380,00 364,00 354,00 350,00 348,00 342,00

Chocovic MTS CHM-T13CHVC-69C Молочная шоколадная масса МАТЕО. Молочный шоколад. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели. Общий сухой остаток какао 31,9% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 044 1 044 991,80 950,04 923,94 913,50 908,28 892,62

Chocovic MTS CHM-T13CHVC-25B Молочная шоколадная масса МАТЕО. Молочный шоколад. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели. Общий сухой остаток какао 31,9% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. пакет 5 кг, короб 3х5 легкоплавкие 

диски

кг 1 043 5 216 4 955,20 4 746,56 4 616,16 4 564,00 4 537,92 4 459,68

Chocovic MTS CHM-T13CHVC-814 Молочная шоколадная масса МАТЕО. Молочный шоколад. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели. Общий сухой остаток какао 31,9% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 985 19 692 18 707,40 17 919,72 17 427,42 17 230,50 17 132,04 16 836,66

Chocovic OP CHM-T13CHVC-200 Шоколад молочный Chocovic МАТЕО 0,2 кг Молочный шоколад. Сбалансированный вкус молока, какао и карамели. Какао 33,6%Формование и глазирование 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 750 350 332,50 318,50 309,75 306,25 304,50 299,25

Chocovic MTS CHM-T14CHVC-69C Молочная шоколадная масса МАРКО. Молочный шоколад. Сливочный, с оттенком карамели. Общий сухой остаток какао 36% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 074 1 074 1 020,30 977,34 950,49 939,75 934,38 918,27

Chocovic MTS CHM-T14CHVC-25B Молочная шоколадная масса МАРКО. Молочный шоколад. Сливочный, с оттенком карамели. Общий сухой остаток какао 36% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. пакет 5 кг, короб 3х5 легкоплавкие 

диски

кг 1 074 5 368 5 099,60 4 884,88 4 750,68 4 697,00 4 670,16 4 589,64

Chocovic MTS CHM-T14CHVC-814 Молочная шоколадная масса МАРКО. Молочный шоколад. Сливочный, с оттенком карамели. Общий сухой остаток какао 36% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 1 015 20 296 19 281,20 18 469,36 17 961,96 17 759,00 17 657,52 17 353,08

Sicao OP CHM-DR-T1634-200 Шоколад молочный Sicao Refined 35,9% (0,2 кг)Молочный шоколад. Сливочный, с оттенком карамели. Какао 35,9%Формование и глазирование 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 800 360 342,00 327,60 318,60 315,00 313,20 307,80

Chocovic MTS CHW-U25CHVC-69C Белая шоколадная масса БЕНИТО. Белый шоколад с ванильным вкусом. Массовая доля масла какао 29,9% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 124 1 124 1 067,80 1 022,84 994,74 983,50 977,88 961,02

Chocovic MTS CHW-U25CHVC-25B Белая шоколадная масса БЕНИТО. Белый шоколад с ванильным вкусом. Массовая доля масла какао 29,9% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. пакет 5 кг, короб 3х5 легкоплавкие 

диски

кг 1 124 5 620 5 339,00 5 114,20 4 973,70 4 917,50 4 889,40 4 805,10

Chocovic MTS CHW-U25CHVC-814 Белая шоколадная масса БЕНИТО. Белый шоколад с ванильным вкусом. Массовая доля масла какао 29,9% (+/-1,5)Конфеты, плитки, десерты, ганаши, 

глазури

12 мес. мешок 20 кг дропсы кг 1 078 21 562 20 483,90 19 621,42 19 082,37 18 866,75 18 758,94 18 435,51

Sicao OP CHW-U1934-200 Шоколад белый Sicao U1934 0,2 кг Белая шоколадная масса с ванильным вкусомФормование и глазирование 12 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 900 380 361,00 345,80 336,30 332,50 330,60 324,90

Chocovic Шоколадные глазури

Chocovic MTS CRD-S35CHVC-814​ Шоколадная глазурь Тёмная шоколадная глазурь на основе ЭКМ с содержанием какао продуктов не менее 28,6%Покрытие кондитерских изделий 18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 679 13 588 12 908,60 12 365,08 12 025,38 11 889,50 11 821,56 11 617,74

Sicao OP CRD-S3528E-1000 Глазурь темная на эквиваленте Sicao (1 кг) Тёмная шоколадная глазурь на основе ЭКМ с содержанием какао продуктов не менее 28,6%Покрытие кондитерских изделий 18 мес. пакет 1 кг дропсы кг 920 920 874,00 837,20 814,20 805,00 800,40 786,60

Sicao OP CRD-S3528E-200 Глазурь темная на эквиваленте Sicao (0,2 кг) Тёмная шоколадная глазурь на основе ЭКМ с содержанием какао продуктов не менее 28,6%Покрытие кондитерских изделий 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 150 230 218,50 209,30 203,55 201,25 200,10 196,65

Chocovic MTS CRM-S16CHVC-814​ Молочная шоколадная глазурь Молочная шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 642 12 836 12 194,20 11 680,76 11 359,86 11 231,50 11 167,32 10 974,78

Sicao OP CRM-S1619-1000 Глазурь шоколадная молочная Sicao на эквиваленте (1 кг)Молочная шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 18 мес. пакет 1 кг дропсы кг 880 880 836,00 800,80 778,80 770,00 765,60 752,40

Sicao OP CRM-S1619-200 Глазурь шоколадная молочная Sicao на эквиваленте (0,2 кг)Молочная шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 250 250 237,50 227,50 221,25 218,75 217,50 213,75

Chocovic MTS CRW-S17CHVC-814​ Белая шоколадная глазурь Белая шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 12 мес. мешок 20 кг дропсы кг 644 12 884 12 239,80 11 724,44 11 402,34 11 273,50 11 209,08 11 015,82

Sicao OP CRW-S1737-1000 Глазурь белая Sicao на эквиваленте (1 кг) Белая шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 12 мес. пакет 1 кг дропсы кг 880 880 836,00 800,80 778,80 770,00 765,60 752,40

Sicao OP CRW-S1737-200 Глазурь белая Sicao на эквиваленте (0,2 кг) Белая шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 12 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 250 250 237,50 227,50 221,25 218,75 217,50 213,75

Chocovic ЛАУРИНОВЫЕ ГЛАЗУРИ

Chocovic MTS ISD-Q1CHVC-94B Глазурь темная лауриновая для покрытий Chocovic Adora (5 кг)Adora. Темная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг легкоплавкие 

диски

кг 418 2 090 1 985,50 1 901,90 1 849,65 1 828,75 1 818,30 1 786,95

Chocovic MTS ISD-Q1CHVC-69B Глазурь темная лауриновая для покрытий Chocovic Adora (1,5 кг)Adora. Темная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 493 740 703,00 673,40 654,90 647,50 643,80 632,70

Chocovic OP ISD-Q1CHVC-200 Глазурь темная лауриновая для покрытий Chocovic Adora (0,2 кг)Adora. Темная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 050 210 199,50 191,10 185,85 183,75 182,70 179,55

Chocovic MTS ISD-T15CHVC-814​ Кондитерская глазурь Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья, 

твор.сырков

18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 412 8 248 7 835,60 7 505,68 7 299,48 7 217,00 7 175,76 7 052,04

Sicao OP ISD-T1534-1000 Кондитерская глазурь темная лауриновая Sicao ISD-T1534 (1 кг)Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья, 

твор.сырков

18 мес. пакет 1 кг дропсы кг 580 580 551,00 527,80 513,30 507,50 504,60 495,90

Sicao OP ISD-T1534-200 Кондитерская глазурь темная лауриновая Sicao ISD-T1534 (0,2 кг)Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья, 

твор.сырков

18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 900 180 171,00 163,80 159,30 157,50 156,60 153,90

Chocovic MTS ISD-R13CHVC-814​ Глазурь Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья 18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 397 7 946 7 548,70 7 230,86 7 032,21 6 952,75 6 913,02 6 793,83

Sicao OP ISD-R1335-1000 Глазурь темная лауриновая Sicao ISD-R1335 (1 кг)Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья 18 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 630 630 598,50 573,30 557,55 551,25 548,10 538,65

Sicao OP ISD-R1335-200 Глазурь темная лауриновая Sicao ISD-R1335 (0,2 кг)Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья 18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 950 190 180,50 172,90 168,15 166,25 165,30 162,45

Chocovic MTS ISM-R05CHVC-814​ Жировая глазурь Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла с добавлением сывороткиПокрытие конфет, печенья, драже 18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 318 6 356 6 038,20 5 783,96 5 625,06 5 561,50 5 529,72 5 434,38

Sicao OP ISM-R0533-1000 Глазурь жировая темная Sicao (1 кг) Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла с добавлением сывороткиПокрытие конфет, печенья, драже 18 мес. пакет 1 кг дропсы кг 490 490 465,50 445,90 433,65 428,75 426,30 418,95

Sicao OP ISM-R0533-200 Глазурь жировая темная Sicao (0,2 кг) Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла с добавлением сывороткиПокрытие конфет, печенья, драже 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 800 160 152,00 145,60 141,60 140,00 139,20 136,80

Chocovic MTS ISF-T6CHVC-69B Глазурь молочная жировая Chocovic Lucia (1,5 кг)Lucia. Молочная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 475 712 676,40 647,92 630,12 623,00 619,44 608,76

Chocovic OP ISF-T6CHVC-200 Глазурь молочная жировая Chocovic Lucia (0,2 кг)Lucia. Молочная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 050 210 199,50 191,10 185,85 183,75 182,70 179,55

Chocovic MTS ISF-T1CHVC-94B Глазурь белая для покрытий Chocovic Esperanza (5 кг)Esperanza. Белая твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг легкоплавкие 

диски

кг 386 1 932 1 835,40 1 758,12 1 709,82 1 690,50 1 680,84 1 651,86

Chocovic MTS ISF-T1CHVC-69B Глазурь белая для покрытий Chocovic Esperanza (1,5 кг)Esperanza. Белая твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг легкоплавкие 

диски

кг 404 606 575,70 551,46 536,31 530,25 527,22 518,13

Chocovic OP ISF-T1CHVC-200 Глазурь белая для покрытий Chocovic Esperanza (0,2 кг)Esperanza. Белая твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 950 190 180,50 172,90 168,15 166,25 165,30 162,45

Chocovic MTS ISD-Q143CHVC-69C Глазурь АДОРА. Темная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 442 442 419,90 402,22 391,17 386,75 384,54 377,91

Chocovic MTS ISF-T607CHVC-69C Жировая глазурь ЛУСИЯ. Молочная твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 382 382 362,90 347,62 338,07 334,25 332,34 326,61

Chocovic MTS ISF-T103CHVC-69C Глазурь ЭСПЕРАНСА. Белая твердая лауриновая глазурь для покрытияГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

12 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 312 312 296,40 283,92 276,12 273,00 271,44 266,76

Chocovic MTS ISW-S12CHVC-814​ Жировая глазурь Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомПокрытие конфет, печенья, драже 12 мес. мешок 20 кг дропсы кг 273 5 458 5 185,10 4 966,78 4 830,33 4 775,75 4 748,46 4 666,59

Sicao OP ISW-S1234-1000 Глазурь жировая белая Sicao (1 кг) Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомПокрытие конфет, печенья, драже 12 мес. пакет 1 кг дропсы кг 430 430 408,50 391,30 380,55 376,25 374,10 367,65

Sicao OP ISW-S1234-200 Глазурь жировая белая Sicao (0,2 кг) Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомПокрытие конфет, печенья, драже 12 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 750 150 142,50 136,50 132,75 131,25 130,50 128,25

Chocovic ТЕРМОСТАБИЛЬНАЯ ПРОДУКЦИЯ НА ОСНОВЕ ШОКОЛАДА

Chocovic MTS CHD-DR1854CHVC-25B Темная шоколадная масса ДОЛОРЕС. Термостабильные капли из темного шоколада. Общий сухой остаток какао 46,4 (+/-1,5%)Выпечка 24 мес. пакет 5 кг, короб 3*5 кг дропсы кг 1 094 5 472 5 198,40 4 979,52 4 842,72 4 788,00 4 760,64 4 678,56

Chocovic MTS CHD-DR-854CHVC-94B Термостабильные капли из темного шоколада Chocovic Dolores (5 кг)Dolores. Термостабильные капли из темного шоколадаВыпечка 24 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг дропсы кг 1 125 5 626 5 344,70 5 119,66 4 979,01 4 922,75 4 894,62 4 810,23

Chocovic MTS CHD-DR-854CHVC-69B Термостабильные капли из темного шоколада Chocovic Dolores (1,5 кг)Dolores. Термостабильные капли из темного шоколадаВыпечка 24 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг дропсы кг 1 095 1 642 1 559,90 1 494,22 1 453,17 1 436,75 1 428,54 1 403,91

Chocovic OP CHD-DR-854CHVC-200 Термостабильные капли из темного шоколада Chocovic Dolores (0,2 кг)Dolores. Термостабильные капли из темного шоколадаВыпечка 24 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 800 360 342,00 327,60 318,60 315,00 313,20 307,80

Chocovic MTS CHM-DR1852CHCV-94B Молочная шоколадная масса Rosa. Термостабильные капли из молочного шоколада. Общий сухой остаток какао 28,3% (+/-1,5%)Выпечка 18 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг дропсы кг 973 4 866 4 622,70 4 428,06 4 306,41 4 257,75 4 233,42 4 160,43

Chocovic MTS CHM-DR-852CHCV-94B Термостабильные капли из молочного шоколада Chocovic Rosa (5 кг)Rosa. Термостабильные капли из молочного шоколада Выпечка 18 мес. коробка 5 кг, короб 3*5 кг дропсы кг 1 044 5 220 4 959,00 4 750,20 4 619,70 4 567,50 4 541,40 4 463,10

Chocovic MTS CHM-DR-852CHCV-69B Термостабильные капли из молочного шоколада Chocovic Rosa (1,5 кг)Rosa. Термостабильные капли из молочного шоколада Выпечка 18 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг дропсы кг 1 068 1 602 1 521,90 1 457,82 1 417,77 1 401,75 1 393,74 1 369,71

Chocovic OP CHM-DR-852CHCV-200 Термостабильные капли из молочного шоколада Chocovic Rosa (0,2 кг)Rosa. Термостабильные капли из молочного шоколада Выпечка 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 750 350 332,50 318,50 309,75 306,25 304,50 299,25

Chocovic ТЕРМОСТАБИЛЬНАЯ ПРОДУКЦИЯ НА ОСНОВЕ ЛАУРИНОВОЙ ГЛАЗУРИ

Chocovic MTS ISD-DR10516CHVC-25B Кондитерская глазурь АДЕЛА. Термостабильные капли из темной глазури. Общий сухой остаток какао не менее 15%Выпечка 18 мес. пакет 5 кг, короб 3 х 5 кг дропсы кг 434 2 170 2 061,50 1 974,70 1 920,45 1 898,75 1 887,90 1 855,35

Chocovic MTS ISD-DR-105CHVC-69B Термостабильные капли из темной глазури Chocovic Adela (1,5 кг)Adela. Термостабильные капли из темной глазури Выпечка 18 мес. коробка 1,5 кг, короб 8 х 1,5 кг дропсы кг 472 708 672,60 644,28 626,58 619,50 615,96 605,34

Chocovic OP ISD-DR-105CHVC-200 Термостабильные капли из темной глазури Chocovic Adela (0,2 кг)Adela. Термостабильные капли из темной глазури Выпечка 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 050 210 199,50 191,10 185,85 183,75 182,70 179,55

Chocovic НАЧИНКИ

Chocovic MTO FNN-M12CHVC-T60 Начинка темная шоколадно-ореховая Chocovic Pilar (5 кг)Pilar. Темная начинка с хорошо сбалансированным вкусом шоколада и фундукаКонфеты, прослойка тортов, 

пирожных

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг крем кг 429 2 146 2 038,70 1 952,86 1 899,21 1 877,75 1 867,02 1 834,83



Chocovic OP FNN-M12CHVC-500 Начинка темная шоколадно-ореховая Chocovic Pilar (0,5 кг)Pilar. Темная начинка с хорошо сбалансированным вкусом шоколада и фундукаКонфеты, прослойка тортов, 

пирожных

12 мес. контейнер '0,5 кг крем кг 700 350 332,50 318,50 309,75 306,25 304,50 299,25

Chocovic ПОКРЫТИЯ

Chocovic MTS FNW-T24CHVC-T60 Покрытие белое молочно-сливочное Chocovic Alba (5 кг)Alba. Белое мягкое покрытие для тортов и пирожных с насыщенным молочно-сливочным вкусомКонфеты, прослойка тортов, 

пирожных

12 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг крем кг 392 1 962 1 863,90 1 785,42 1 736,37 1 716,75 1 706,94 1 677,51

Chocovic OP FNW-T24CHVC-500 Покрытие белое молочно-сливочное Chocovic Alba (0,5 кг)Alba. Белое мягкое покрытие для тортов и пирожных с насыщенным молочно-сливочным вкусомКонфеты, прослойка тортов, 

пирожных

12 мес. контейнер '0,5 кг крем кг 660 330 313,50 300,30 292,05 288,75 287,10 282,15

Chocovic MTS FND-T20CHVC-T60 Покрытие темное шоколадно-ванильное Chocovic Paula (5 кг)Paula. Темное мягкое покрытие с насыщенным шоколадным вкусом с нотами ванилиКонфеты, прослойка тортов, 

пирожных

18 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг крем кг 474 2 370 2 251,50 2 156,70 2 097,45 2 073,75 2 061,90 2 026,35

Chocovic OP FND-T20CHVC-500 Покрытие темное шоколадно-ванильное Chocovic Paula (0,5 кг)Paula. Темное мягкое покрытие с насыщенным шоколадным вкусом с нотами ванилиКонфеты, прослойка тортов, 

пирожных

18 мес. контейнер '0,5 кг крем кг 760 380 361,00 345,80 336,30 332,50 330,60 324,90

Chocovic ТЕРМОСТАБИЛЬНАЯ НАЧИНКА 

Chocovic MTS FND-V1136CHVC-T60 Термостабильная начинка Chocovic Patricia (5 кг)Patricia. Термостабильная начинка с шоколадно- ванильным вкусом Выпечка 18 мес. ведерко 5 кг, коробка 2 х 5 кг крем кг 386 1 932 1 835,40 1 758,12 1 709,82 1 690,50 1 680,84 1 651,86

Chocovic OP FND-V1136CHVC-500 Термостабильная начинка Chocovic Patricia (0,5 кг)Patricia. Термостабильная начинка с шоколадно- ванильным вкусом Выпечка 18 мес. контейнер '0,5 кг крем кг 660 330 313,50 300,30 292,05 288,75 287,10 282,15

Van Houten для превосходного вкуса и цвета

РАСТВОРИМЫЕ КАКАО-НАПИТКИ

Van Houten MTS VM-75969-V17 Горячий шоколад Van Houten VH2 (1 кг) Van Houten VH2. В напитке содержится 59% шоколада, из которых 34 какао.Приготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. пакет 1 кг, коробка 10 x 1 кг порошок кг 1 078 1 078 1 024,10 980,98 954,03 943,25 937,86 921,69

Van Houten OP VM-75969-200 Горячий шоколад Van Houten VH2 (0,2 кг) Van Houten VH2. В напитке содержится 59% шоколада, из которых 34 какао.Приготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 750 350 332,50 318,50 309,75 306,25 304,50 299,25

Van Houten OP VM-75969-HOTSH-200 Горячий шоколад VH2 шоу-бокс 200г (20г*10шт)Van Houten VH2. В напитке содержится 59% шоколада, из которых 34 какао.Приготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. шоу-бокс 0,2 кг (20г х10 шт) порошок упаковка 2 050 410

Van Houten OP VM-75969-HOTSH-500 Горячий шоколад VH2 шоу-бокс 500г (20г*25шт)Van Houten VH2. В напитке содержится 59% шоколада, из которых 34 какао.Приготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. шоу-бокс 0,5 кг (20г х 25 шт) порошок упаковка 1 900 950

Van Houten OP VM-75969-HOTSH-10 Растворимый какао-напиток "VH2" (10 кг) Van Houten VH2. В напитке содержится 59% шоколада, из которых 34 какао.Приготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. коробка 10 кг (20г х 500 шт) порошок упаковка 1 713 17 125

Van Houten MTS VM-75965-V17 Горячий шоколад Van Houten VH10 (1 кг) Van Houten VH10. Идеальный мягкий горячий шоколадный напиток с восхитительной пенкойПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. пакет 1 кг, коробка 10 x 1 кг порошок кг 764 764 725,80 695,24 676,14 668,50 664,68 653,22

Van Houten OP VM-75965-200 Горячий шоколад Van Houten VH10 (0,2 кг) Van Houten VH10. Идеальный мягкий горячий шоколадный напиток с восхитительной пенкойПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 400 280 266,00 254,80 247,80 245,00 243,60 239,40

Van Houten OP VM-75965-HOTSH-200 Горячий шоколад VH10 шоу-бокс 200г (20г*10шт)Van Houten VH10. Идеальный мягкий горячий шоколадный напиток с восхитительной пенкойПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. шоу-бокс 0,2 кг (20г х10 шт) порошок упаковка 1 525 305

Van Houten OP VM-75965-HOTSH-500 Горячий шоколад VH10 шоу-бокс 500г (20г*25шт)Van Houten VH10. Идеальный мягкий горячий шоколадный напиток с восхитительной пенкойПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. шоу-бокс 0,5 кг (20г х 25 шт) порошок упаковка 1 340 670

Van Houten OP VM-75965-HOTSH-10 Растворимый какао-напиток "VH10" (10 кг) Van Houten VH10. Идеальный мягкий горячий шоколадный напиток с восхитительной пенкойПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. коробка 10 кг (20г х 500 шт) порошок упаковка 1 160 11 600

Van Houten MTS VM-72144-V17 Горячий шоколад Van Houten Special Bar (1 кг) Van Houten Special Bar. С 50% содержанием шоколадаПриготовление горячих и холодных 

напитков на основе какао вручную 

18  мес. пакет 1 кг, коробка 10 x 1 кг порошок кг 1 122 1 122 1 065,90 1 021,02 992,97 981,75 976,14 959,31

Van Houten OP VM-72144-200 Горячий шоколад Van Houten Special Bar (0,2 кг)Van Houten Special Bar. С 50% содержанием шоколадаПриготовление горячих и холодных 

напитков на основе какао вручную 

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 800 360 342,00 327,60 318,60 315,00 313,20 307,80

Van Houten MTS VM-75974-V46 Горячий шоколад Van Houten Passion (0,75 кг) Van Houten Passion. Интенсивный вкус, темный цвет и насыщенная текстураПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. пакет 1 кг, коробка 10 x 1 кг порошок кор. 1 168 876 832,20 797,16 775,26 766,50 762,12 748,98

Van Houten OP VM-55176-200 Горячий шоколад Van Houten Passion (0,2 кг) Van Houten Passion. Интенсивный вкус, темный цвет и насыщенная текстураПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 850 370 351,50 336,70 327,45 323,75 321,90 316,35

Van Houten OP VM-75974-HOTSH-200 Горячий шоколад Страсть шоу-бокс 200г (20г*10шт)Van Houten Passion. Интенсивный вкус, темный цвет и насыщенная текстураПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. шоу-бокс 0,2 кг (20г х10 шт) порошок упаковка 1 850 370

Van Houten OP VM-75974-HOTSH-500 Горячий шоколад Страсть шоу-бокс 500г (20г*25шт)Van Houten Passion. Интенсивный вкус, темный цвет и насыщенная текстураПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. шоу-бокс 0,5 кг (20г х 25 шт) порошок упаковка 1 710 855

Van Houten OP VM-75974-HOTSH-10 Растворимый шоколадный напиток "Страсть" (10 кг)Van Houten Passion. Интенсивный вкус, темный цвет и насыщенная текстураПриготовление горячих напитков на 

основе какао в автоматических 

18  мес. коробка 10 кг (20г х 500 шт) порошок упаковка 1 525 15 250

Van Houten MTS VM-54621-V17 Горячий шоколад Van Houten Ground Ruby (1 кг)Van Houten VH Ruby Chocolate Drink. Это 4-й тип шоколада, обладающий совершенно уникальным цветом и вкусом Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. пакет 1 кг порошок кг 1 890 1 890 1 795,50 1 719,90 1 672,65 1 653,75 1 644,30 1 615,95

Van Houten OP VM-54621-200 Горячий шоколад Van Houten Ground Ruby (0,2 кг)Van Houten VH Ruby Chocolate Drink. Это 4-й тип шоколада, обладающий совершенно уникальным цветом и вкусом Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 700 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Van Houten OP VM-54621-HOTSH-200 Горячий шоколад руби шоу-бокс 200г (20г*10шт)Van Houten VH Ruby Chocolate Drink. Это 4-й тип шоколада, обладающий совершенно уникальным цветом и вкусом Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. шоу-бокс 0,2 кг (20г х10 шт) порошок упаковка 3 300 660

Van Houten OP VM-54621-HOTSH-500 Горячий шоколад руби шоу-бокс 500г (20г*25шт)Van Houten VH Ruby Chocolate Drink. Это 4-й тип шоколада, обладающий совершенно уникальным цветом и вкусом Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. шоу-бокс 0,5 кг (20г х 25 шт) порошок упаковка 3 160 1 580

Van Houten OP VM-54621-HOTSH-10 Растворимый шоколадный напиток "Рубиновый" (10 кг)Van Houten VH Ruby Chocolate Drink. Это 4-й тип шоколада, обладающий совершенно уникальным цветом и вкусом Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. коробка 10 кг (20г х 500 шт) порошок упаковка 2 925 29 250

Van Houten MTS VM-54627-V17 Горячий шоколад Van Houten Ground Dark (1 кг)Van Houten Ground Dark. Интенсивный 100% шоколад имеет насыщенный, глубокий и идеально сбалансированный вкус.Приготовление горячих и холодных 

напитков на основе какао вручную 

18  мес. пакет 1 кг, коробка 10 x 1 кг порошок кг 1 884 1 884 1 789,80 1 714,44 1 667,34 1 648,50 1 639,08 1 610,82

Van Houten OP VM-54627-200 Горячий шоколад Van Houten Ground Dark (0,2 кг)Van Houten Ground Dark. Интенсивный 100% шоколад имеет насыщенный, глубокий и идеально сбалансированный вкус.Приготовление горячих и холодных 

напитков на основе какао вручную 

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 700 540

Van Houten MTS VM-54626-V17 Горячий шоколад Van Houten Ground Milk (1 кг) Van Houten Ground Milk. 100% молочный шоколад имеет мягкий, хорошо сбалансированный вкус, с нотками ванили.Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. пакет 1 кг, коробка 10 x 1 кг порошок кг 1 744 1 744 1 656,80 1 587,04 1 543,44 1 526,00 1 517,28 1 491,12

Van Houten OP VM-54626-200 Горячий шоколад Van Houten Ground Milk (0,2 кг)Van Houten Ground Milk. 100% молочный шоколад имеет мягкий, хорошо сбалансированный вкус, с нотками ванили.Приготовление горячих какао-

напитков вручную на основе молока

18  мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 550 510

Van Houten MTS VM-78134-V92 Какао порошок Van Houten Finest Cacao small (0,125 кг)Van Houten какао-порошок в удобных упаковках 125 г.Приготовление шоколадных 

напитков и десертов

24 мес. коробка 0,125 кг, коробка 24 x 0,125 

кг

порошок кг 2 272 284 269,80 258,44 251,34 248,50 247,08 242,82

Van Houten MTS VM-78135-V65 Какао порошок Van Houten Finest Cacao large (0,25 кг)Van Houten какао-порошок в удобных упаковках 250 г.Приготовление шоколадных 

напитков и десертов

24 мес. коробка 0,250 кг, коробка 12 x 0,250 

кг

порошок кг 2 152 538 511,10 489,58 476,13 470,75 468,06 459,99

Bensdorp
КАКАО-ПОРОШКИ

Bensdorp MTS 100033-793 Какао порошок Bensdorp 22-24% коричневый (25 кг)Какао-порошок средне-коричневый. Жирность 22-24% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. мешок 25 кг порошок Benа кг 1 229 30 736 29 199,20 27 969,76 27 201,36 26 894,00 26 740,32 26 279,28

Bensdorp OP 100033-1000 Какао порошок Bensdorp 22-24% коричневый (1 кг)Какао-порошок средне-коричневый. Жирность 22-24% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 1 кг порошок Benа кг 1 510 1 510 1 434,50 1 374,10 1 336,35 1 321,25 1 313,70 1 291,05

Bensdorp OP 100033-200 Какао порошок Bensdorp 22-24% коричневый (0,2 кг)Какао-порошок средне-коричневый. Жирность 22-24% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 0,2 кг порошок Benа кг 1 950 390 370,50 354,90 345,15 341,25 339,30 333,45

Bensdorp MTS 100053-793 Какао порошок Bensdorp 10-12% красный (25 кг)Какао порошок глубокий темно-красный. Жирность 10-12%Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. мешок 25 кг порошок Benа кг 1 144 28 608 27 177,60 26 033,28 25 318,08 25 032,00 24 888,96 24 459,84

Bensdorp OP 100053-1000 Какао порошок Bensdorp 10-12% красный (1 кг) Какао порошок глубокий темно-красный. Жирность 10-12%Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 1 кг порошок Benа кг 1 420 1 420 1 349,00 1 292,20 1 256,70 1 242,50 1 235,40 1 214,10

Bensdorp OP 100053-200 Какао порошок Bensdorp 10-12% красный (0,2 кг)Какао порошок глубокий темно-красный. Жирность 10-12%Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 0,2 кг порошок Benа кг 1 850 370 351,50 336,70 327,45 323,75 321,90 316,35

Bensdorp MTS 100054-793 Какао порошок Bensdorp 22-24% красный (25 кг)Какао порошок глубокий темно-красный. Жирность 22-24%Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. мешок 25 кг порошок Benа кг 1 070 26 740 25 403,00 24 333,40 23 664,90 23 397,50 23 263,80 22 862,70

Bensdorp OP 100054-1000 Какао порошок Bensdorp 22-24% красный (1 кг) Какао порошок глубокий темно-красный. Жирность 22-24%Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 1 кг порошок Benа кг 1 340 1 340 1 273,00 1 219,40 1 185,90 1 172,50 1 165,80 1 145,70

Bensdorp OP 100054-200 Какао порошок Bensdorp 22-24% красный (0,2 кг)Какао порошок глубокий темно-красный. Жирность 22-24%Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 0,2 кг порошок Benа кг 1 700 340 323,00 309,40 300,90 297,50 295,80 290,70

Bensdorp MTS 100052-722 Обезжиренный какао порошок Bensdorp 1% (22,68 кг)Какао-порошок алкализованный с пониженным содержанием жира. Жирность 1% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. мешок 22,68 кг порошок Benа кг 2 379 53 950 51 252,50 49 094,50 47 745,75 47 206,25 46 936,50 46 127,25

Bensdorp OP 100052-1000 Обезжиренный какао порошок Bensdorp 1%(1 кг)Какао-порошок алкализованный с пониженным содержанием жира. Жирность 1% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 1 кг порошок Benа кг 2 580 2 580 2 451,00 2 347,80 2 283,30 2 257,50 2 244,60 2 205,90

Bensdorp OP 100052-200 Обезжиренный какао порошок Bensdorp 1% (0,2 кг)Какао-порошок алкализованный с пониженным содержанием жира. Жирность 1% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

24 мес. пакет 0,2 кг порошок Benа кг 2 850 570 541,50 518,70 504,45 498,75 495,90 487,35

Bensdorp MTS 100097-798 Какао масса Bensdorp 52% (25 кг) Какао-порошок алкализованный с повышенным содержанием жира. Жирность 52% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

36 мес. мешок 25 кг порошок Benа кг 1 656 41 400 39 330,00 37 674,00 36 639,00 36 225,00 36 018,00 35 397,00

Bensdorp OP 100097-1000 Какао масса Bensdorp 52% (1 кг) Какао-порошок алкализованный с повышенным содержанием жира. Жирность 52% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

36 мес. пакет 1 кг порошок Benа кг 1 970 1 970 1 871,50 1 792,70 1 743,45 1 723,75 1 713,90 1 684,35

Bensdorp OP 100097-200 Какао масса Bensdorp 52% (0,2 кг) Какао-порошок алкализованный с повышенным содержанием жира. Жирность 52% Ароматизация, окрашивание и 

декорирование

36 мес. пакет 0,2 кг порошок Benа кг 2 400 480 456,00 436,80 424,80 420,00 417,60 410,40

Barry Callebaut

Barry Callebaut MTS NCB-HD702-780 Какао масло Barry Callebaut (25 кг) Дезодорированное какао-масло в блоке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. коробка 25 кг блок кг 1 632 40 810 38 769,50 37 137,10 36 116,85 35 708,75 35 504,70 34 892,55

JB MTS KM00006 Какао масло (25 кг) Дезодорированное какао-масло в блоке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. коробка 25 кг блок кг 928 23 190

Barry Callebaut OP NCB-HD703-3000-block Какао масло кусковое (3 кг) Дезодорированное какао-масло в блоке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. пакет 3 кг кусочки кг 2 503 7 510

Barry Callebaut OP NCB-HD703-1000-block Какао масло кусковое (1 кг) Дезодорированное какао-масло в блоке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. пакет 1 кг кусочки кг 2 890 2 890

Barry Callebaut OP NCB-HD703-3 Какао масло стружка (3 кг) Дезодорированное какао-масло в стружке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. пакет 3 кг стружка кг 2 503 7 510

Barry Callebaut OP NCB-HD703-1000 Какао масло стружка (1 кг) Дезодорированное какао-масло в стружке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. пакет 1 кг стружка кг 2 890 2 890

Barry Callebaut OP NCB-HD703-200 Какао масло стружка (0,2 кг) Дезодорированное какао-масло в стружке, нейтральный вкус и цветКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

24 мес. пакет 0,2 кг стружка кг 3 050 610

Barry Callebaut MTS NCL-3C530-709 Какао тертое Barry Callebaut 30 кг Какао тертое 100% HR IVORY Barry Callebaut C.EasymeltКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

36 мес. коробка 30 кг кусочки кг 1 368 41 030 38 978,50 37 337,30 36 311,55 35 901,25 35 696,10 35 080,65
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Barry Callebaut OP NCL-3C530-3000 Какао тертое кусковое 3 кг Какао тертое 100% HR IVORY Barry Callebaut C.EasymeltКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

36 мес. пакет 3 кг кусочки кг 1 633 4 900 4 655,00 4 459,00 4 336,50 4 287,50 4 263,00 4 189,50

Barry Callebaut OP NCL-3C530-1000 Какао тертое кусковое 1 кг Какао тертое 100% HR IVORY Barry Callebaut C.EasymeltКондитерская промышленность, 

изготовление мороженного

36 мес. пакет 1 кг кусочки кг 1 700 1 700 1 615,00 1 547,00 1 504,50 1 487,50 1 479,00 1 453,50

Barry Callebaut MTS NCP-10C101-789 Какао порошок натуральный Barry Callebaut 10-12% (25 кг)Натуральный (органический) какао-порошок Barry Callebut 10-12% OrganicНапитки, продукты здорового 

питания

24 мес. мешок 25 кг порошок кг 1 195 29 880 28 386,00 27 190,80 26 443,80 26 145,00 25 995,60 25 547,40

Barry Callebaut OP NCP-10C101-1000 Какао порошок натуральный 10-12% (1 кг) Натуральный (органический) какао-порошок Barry Callebut 10-12% OrganicНапитки, продукты здорового 

питания

24 мес. пакет 1 кг порошок кг 1 480 1 480 1 406,00 1 346,80 1 309,80 1 295,00 1 287,60 1 265,40

Barry Callebaut OP NCP-10C101-200 Какао порошок натуральный 10-12% (0,2 кг) Натуральный (органический) какао-порошок Barry Callebut 10-12% OrganicНапитки, продукты здорового 

питания

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 850 370 351,50 336,70 327,45 323,75 321,90 316,35

Barry Callebaut MTS DCP-10R102-789 Какао порошок Barry Callebaut 10-12% Red (25 кг)Алкализованный какао-порошок Barry Callebut 10-12% Напитки, продукты здорового 

питания

24 мес. мешок 25 кг порошок кг 1 322 33 040 31 388,00 30 066,40 29 240,40 28 910,00 28 744,80 28 249,20

Barry Callebaut OP DCP-10R102-1000 Какао порошок 10-12% Red (1 кг) Алкализованный какао-порошок Barry Callebut 10-12% Напитки, продукты здорового 

питания

24 мес. пакет 1 кг порошок кг 1 560 1 560 1 482,00 1 419,60 1 380,60 1 365,00 1 357,20 1 333,80

Barry Callebaut OP DCP-10R102-200 Какао порошок 10-12% Red (0,2 кг) Алкализованный какао-порошок Barry Callebut 10-12% Напитки, продукты здорового 

питания

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 950 390 370,50 354,90 345,15 341,25 339,30 333,45

Barry Callebaut MTS DCP-10C102-789 Какао порошок Barry Callebaut 10-12% Brown (25 кг)Алкализованный какао-порошок Barry Callebut 10-12% Напитки, продукты здорового 

питания

24 мес. мешок 25 кг порошок кг 1 323 33 080 31 426,00 30 102,80 29 275,80 28 945,00 28 779,60 28 283,40

Barry Callebaut OP DCP-10C102-1000 Какао порошок 10-12% Brown (1 кг) Алкализованный какао-порошок Barry Callebut 10-12% Напитки, продукты здорового 

питания

24 мес. пакет 1 кг порошок кг 1 560 1 560 1 482,00 1 419,60 1 380,60 1 365,00 1 357,20 1 333,80

Barry Callebaut OP DCP-10C102-200 Какао порошок 10-12% Brown (0,2 кг) Алкализованный какао-порошок Barry Callebut 10-12% Напитки, продукты здорового 

питания

24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 1 950 390 370,50 354,90 345,15 341,25 339,30 333,45

Barry Callebaut ЗАВИТКИ ИЗ ШОКОЛАДА Blossoms

Barry Callebaut MTS CHX-BS-13789-430 Смесь темного шоколада и белого шоколада Мини-завитки в форме свернутых цветочных лепестков из смеси темного и белого шоколадаДекор для трюфелей, десертов, 

напитков, мороженого и сорбетов

12 мес. коробка 12 кг завитки кг 1 657 19 882 18 887,90 18 092,62 17 595,57 17 396,75 17 297,34 16 999,11

Barry Callebaut ШОКОЛАД ДЛЯ НАПИТКОВ

Barry Callebaut MTO CHD-X11P-473 Горячий шоколад с тертым какао Callebaut (20 кг)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. мешок 20 кг порошок кг 1 333 26 664 25 330,80 24 264,24 23 597,64 23 331,00 23 197,68 22 797,72

Barry Callebaut OP CHD-X11P-1000 Горячий шоколад с тертым какао Callebaut (1 кг)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. пакет 1 кг порошок кг 1 630 1 630 1 548,50 1 483,30 1 442,55 1 426,25 1 418,10 1 393,65

Barry Callebaut OP CHD-X11P-200 Горячий шоколад с тертым какао Callebaut (0,2 кг)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. пакет 0,2 кг порошок кг 2 050 410 389,50 373,10 362,85 358,75 356,70 350,55

Barry Callebaut OP CHD-X11P-tube-500 Горячий шоколад с тертым какао Callebaut (0,5 кг)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. тубус 0,5 кг порошок упаковка 2 400 1 200

Barry Callebaut OP CHD-X11P-HOTSH-200 Горячий шоколад с тертым какао шоу-бокс 200г (20г*10шт)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. шоу-бокс 0,2 кг (20г х10 шт) порошок упаковка 2 250 450

Barry Callebaut OP CHD-X11P-HOTSH-500 Горячий шоколад с тертым какао шоу-бокс 500г (20г*25шт)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. шоу-бокс 0,5 кг (20г х 25 шт) порошок упаковка 2 100 1 050

Barry Callebaut OP CHD-X11P-HOTSH-10 Молотый темный шоколад для приготовления напитков (10 кг)Порошок для приготовления горячего шоколадаНапитки 24 мес. коробка 10 кг (20г х 500 шт) порошок упаковка 1 895 18 950

Barry Callebaut ЛАУРИНОВЫЕ ГЛАЗУРИ

Barry Callebaut MTS ISM-T1632-91A Глазурь кондитерская молочная ISM-T1632-91A Barry Callebaut 20 кгМолочная глазурь с эквивалентом какао-масла Глазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. мешок 20 кг легкоплавкие 

диски

кг 390 7 790 7 400,50 7 088,90 6 894,15 6 816,25 6 777,30 6 660,45

Barry Callebaut OP ISM-T1632-1000 Глазурь кондитерская молочная T1632 (1 кг) Молочная глазурь с эквивалентом какао-масла Глазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 590 590 560,50 536,90 522,15 516,25 513,30 504,45

Barry Callebaut OP ISM-T1632-200 Глазурь кондитерская молочная T1632 (0,2 кг) Молочная глазурь с эквивалентом какао-масла Глазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 950 190 180,50 172,90 168,15 166,25 165,30 162,45

Mona Lisa For the artist in every chef https://www.barry-callebaut.com/ru-RU/artisans/mona-lisa

КАРАНДАШИ И ТРУБОЧКИ ИЗ ШОКОЛАДА

Mona Lisa MTO CHX-PC-19944E0-999 Смесь шоколада и белого шоколада Карандаши размера XL из темного шоколада добавлением белого (ø: 7 мм, д: 200 мм). 115 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

12 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 4 098 3 688 3 503,60 3 356,08 3 263,88 3 227,00 3 208,56 3 153,24

Mona Lisa MTO CHX-PC-19955E0-999 Смесь белого шоколада и глазури (цветной)Карандаши размера XL зеленые (ø: 7 мм, д: 200 мм). 115 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

12 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 4 391 3 952 3 754,40 3 596,32 3 497,52 3 458,00 3 438,24 3 378,96

Mona Lisa MTO CHX-PC-19954E0-999 Смесь белого шоколада и глазури (цветной)Карандаши размера XL розовые  (ø: 7 мм, д: 200 мм). 115 шт.Декор для десертов на тарелке, 

тортов, мороженого

12 мес. упаковка 0,9 кг, коробка 4 х 0,9 кг палочки кор. 4 347 3 912 3 716,40 3 559,92 3 462,12 3 423,00 3 403,44 3 344,76

Mona Lisa ШОКОЛАДНЫЕ ЧАШЕЧКИ И КАПСУЛЫ

Mona Lisa MTS CHM-TS-22377-999 Трюфельные капсулы Truffle Shells Milk (1,36 кг)Капсулы для трюфелей из молочного шоколада (36,5% какао, 20,2% молоко). 25 ммТрюфели, наполнение ганашем, 

сливками, карамелью или пралине

18 мес. 504 шт, коробка 1,36 кг капсулы кор. 3 994 5 432 5 160,40 4 943,12 4 807,32 4 753,00 4 725,84 4 644,36

Sicao
ШОКОЛАД

Sicao MTS CHD-DR703042RU-814 Шоколад горький Sicao Strong 70,1% (20 кг) Темный шоколад. Очень горький с высоким содержанием какао 70,1%Формование и глазирование 24  мес. мешок 20 кг дропсы кг 1 398 27 958 26 560,10 25 441,78 24 742,83 24 463,25 24 323,46 23 904,09

Sicao MTS CHM-T2332-411 Молочная шоколадная масса Молочный шоколад. Сбалансированный вкус молока и какао. Какао  33,5%Формование и глазирование 18 мес. мешок 25 кг дропсы кг 965 24 128

Sicao MTS CHM-DR-T1634-814 Шоколад молочный Sicao Refined 35,9% (20 кг) Молочный шоколад. Сливочный, с оттенком карамели. Какао 35,9%Формование и глазирование 18 мес. мешок 20 кг дропсы кг 1 015 20 296 19 281,20 18 469,36 17 961,96 17 759,00 17 657,52 17 353,08

Sicao MTS CHM-T14-25B Шоколад молочный Sicao Refined 35,9% (5 кг) Молочный шоколад. Сливочный, с оттенком карамели. Какао 35,9%Формование и глазирование 18 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг легкоплавкие 

диски 1-2 см

кг 1 074 5 368 5 099,60 4 884,88 4 750,68 4 697,00 4 670,16 4 589,64

Sicao MTS CHW-U1934-814 Шоколад белый Sicao 20 кг Белая шоколадная масса с ванильным вкусомФормование и глазирование 12 мес. мешок 20 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 078 21 562 20 483,90 19 621,42 19 082,37 18 866,75 18 758,94 18 435,51

Sicao OP CHW-U1934-3000 Шоколад белый Sicao U1934 3 кг Белая шоколадная масса с ванильным вкусомФормование и глазирование 12 мес. пакет 3 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 320 3 960 3 762,00 3 603,60 3 504,60 3 465,00 3 445,20 3 385,80

Sicao OP CHW-U1934-1000 Шоколад белый Sicao U1934 1 кг Белая шоколадная масса с ванильным вкусомФормование и глазирование 12 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 380 1 380 1 311,00 1 255,80 1 221,30 1 207,50 1 200,60 1 179,90

Sicao MTS CHW-R28-557 Шоколад белый Sicao R28 (2,5 кг) Белый шоколад Формование и глазирование 12 мес. коробка 2,5 кг, 8 коробок в коробе каллеты кг 1 285 3 212 3 051,40 2 922,92 2 842,62 2 810,50 2 794,44 2 746,26

Sicao OP CHW-R28-1000 Шоколад белый Sicao R28 (1 кг) Белый шоколад Формование и глазирование 12 мес. пакет 1 кг каллеты кг 1 610 1 610 1 529,50 1 465,10 1 424,85 1 408,75 1 400,70 1 376,55

Sicao OP CHW-R28-200 Шоколад белый Sicao R28 (0,2 кг) Белый шоколад Формование и глазирование 12 мес. пакет 0,2 кг каллеты кг 2 150 430 408,50 391,30 380,55 376,25 374,10 367,65

Sicao OP CHW-U25-200 Шоколад белый Sicao U25 (0,2 кг) Белый шоколад с ванильным вкусомФормование и глазирование 12 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 950 390 370,50 354,90 345,15 341,25 339,30 333,45

Sicao ЛАУРИНОВЫЕ ГЛАЗУРИ

Sicao MTS ISD-Q143-25B Глазурь для декоров темная Sicao (5 кг) Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг легкоплавкие 

диски 1-2 см

кг 369 1 846 1 753,70 1 679,86 1 633,71 1 615,25 1 606,02 1 578,33

Sicao OP ISD-Q143-1000 Глазурь для декоров темная Sicao 1 кг Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 580 580 551,00 527,80 513,30 507,50 504,60 495,90

Sicao OP ISD-Q143-200 Глазурь для декоров темная Sicao 0,2 кг Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаГлазирование кондитерских изделий 

и выпечки

18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 900 180 171,00 163,80 159,30 157,50 156,60 153,90

Sicao MTS ISD-Q145-25B Глазурь для покрытий темная Sicao лауриновая (5 кг)Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаГлазирование твор.сырков, тортов, 

пирожных

18 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг легкоплавкие 

диски 1-2 см

кг 642 3 210 3 049,50 2 921,10 2 840,85 2 808,75 2 792,70 2 744,55

Sicao OP ISD-Q145-1000 Глазурь для покрытий темная Sicao лауриновая 1 кгТёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаГлазирование твор.сырков, тортов, 

пирожных

18 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 880 880 836,00 800,80 778,80 770,00 765,60 752,40

Sicao OP ISD-Q145-200 Глазурь для покрытий темная Sicao лауриновая 0,2 кгТёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаГлазирование твор.сырков, тортов, 

пирожных

18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 1 250 250 237,50 227,50 221,25 218,75 217,50 213,75

Sicao MTS ISD-T1534-814 Кондитерская глазурь темная лауриновая Sicao (20 кг)Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья, 

твор.сырков

18 мес. мешок 20 кг легкоплавкие 

диски

кг 370 7 394 7 024,30 6 728,54 6 543,69 6 469,75 6 432,78 6 321,87

Sicao MTS ISD-R1335-814 Глазурь темная лауриновая Sicao (20 кг) Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-маслаПокрытие конфет, вафель, печенья 18 мес. мешок 20 кг легкоплавкие 

диски

кг 410 8 200 7 790,00 7 462,00 7 257,00 7 175,00 7 134,00 7 011,00

Sicao MTS ISM-R0533-814 Глазурь жировая темная Sicao (20 кг) Тёмная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла с добавлением сывороткиПокрытие конфет, печенья, драже 18 мес. мешок 20 кг легкоплавкие 

диски

кг 279 5 576 5 297,20 5 074,16 4 934,76 4 879,00 4 851,12 4 767,48

Sicao MTS ISF-T607-25B Глазурь жировая молочная Sicao (5 кг) Молочная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла Чипсы для выпечки, декорирование 18 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг легкоплавкие 

диски 1-2 см

кг 329 1 644 1 561,80 1 496,04 1 454,94 1 438,50 1 430,28 1 405,62

Sicao OP ISF-T607-1000 Глазурь жировая молочная Sicao (1 кг) Молочная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла Чипсы для выпечки, декорирование 18 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 540 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Sicao OP ISF-T607-200 Глазурь жировая молочная Sicao (0,2 кг) Молочная глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао-масла Чипсы для выпечки, декорирование 18 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 850 170 161,50 154,70 150,45 148,75 147,90 145,35

Sicao MTS ISW-S1234-814 Глазурь жировая белая Sicao (20 кг) Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомПокрытие конфет, печенья, драже 12 мес. мешок 20 кг легкоплавкие 

диски

кг 224 4 482 4 257,90 4 078,62 3 966,57 3 921,75 3 899,34 3 832,11

Sicao MTS ISF-T103-25B Глазурь белая Sicao лауриновая (5 кг) Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомЧипсы для выпечки, декорирование 12 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг легкоплавкие 

диски 1-2 см

кг 263 1 316 1 250,20 1 197,56 1 164,66 1 151,50 1 144,92 1 125,18

Sicao OP ISF-T103-1000 Глазурь белая Sicao лауриновая (1 кг) Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомЧипсы для выпечки, декорирование 12 мес. пакет 1 кг легкоплавкие 

диски

кг 470 470 446,50 427,70 415,95 411,25 408,90 401,85

Sicao OP ISF-T103-200 Глазурь белая Sicao лауриновая (0,2 кг) Белая глазурь на основе твердого лауринового заменителя какао масла с ванильно-кремовым вкусомЧипсы для выпечки, декорирование 12 мес. пакет 0,2 кг легкоплавкие 

диски

кг 800 160 152,00 145,60 141,60 140,00 139,20 136,80

Sicao НЕЛАУРИНОВЫЕ ГЛАЗУРИ

Sicao MTS CRD-S3528E-411 Глазурь темная на эквиваленте Sicao (25 кг) Тёмная шоколадная глазурь на основе ЭКМ с содержанием какао продуктов не менее 28,6%Покрытие кондитерских изделий 18 мес. мешок 25 кг легкоплавкие 

диски

кг 679 16 984 16 134,80 15 455,44 15 030,84 14 861,00 14 776,08 14 521,32

Sicao MTS CRM-S1619-411 Глазурь шоколадная молочная Sicao на эквиваленте (25 кг)Молочная шоколадная глазурь на основе ЭКМФормование и глазирование 18 мес. мешок 25 кг легкоплавкие 

диски

кг 642 16 046 15 243,70 14 601,86 14 200,71 14 040,25 13 960,02 13 719,33

Sicao ТЕРМОСТАБИЛЬНАЯ ПРОДУКЦИЯ дропсы ~5-6 мм

Акция

24 128

https://www.barry-callebaut.com/ru-RU/artisans/mona-lisa


Sicao MTS CHD-DR-185-46-25B Термостабильные шоколадные темные капли Sicao (5 кг)Термостабильные капли из темного шоколада (VH-тип)Чипсы для выпечки, декорирование 24 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг дропсы 5-6 мм кг 1 094 5 472 5 198,40 4 979,52 4 842,72 4 788,00 4 760,64 4 678,56

Sicao OP CHD-DR-185-46-200 Термостабильные шоколадные темные капли Sicao (0,2 кг)Термостабильные капли из темного шоколада (VH-тип)Чипсы для выпечки, декорирование 24 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 800 360 342,00 327,60 318,60 315,00 313,20 307,80

Sicao OP CHD-DR-185-46-1000 Термостабильные шоколадные темные капли Sicao (1 кг)Термостабильные капли из темного шоколада (VH-тип)Чипсы для выпечки, декорирование 24 мес. пакет 1 кг дропсы кг 1 370 1 370 1 301,50 1 246,70 1 212,45 1 198,75 1 191,90 1 171,35

Sicao MTS CHM-DR-185-28-25B Термостабильные шоколадные молочные капли Sicao (5 кг)Термостабильные капли из молочного шоколадаЧипсы для выпечки, декорирование 18 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг дропсы 5-6 мм кг 973 4 866 4 622,70 4 428,06 4 306,41 4 257,75 4 233,42 4 160,43

Sicao OP CHM-DR-185-28-1000 Термостабильные шоколадные молочные капли Sicao (1 кг)Термостабильные капли из молочного шоколадаЧипсы для выпечки, декорирование 18 мес. пакет 1 кг дропсы кг 1 240 1 240 1 178,00 1 128,40 1 097,40 1 085,00 1 078,80 1 060,20

Sicao OP CHM-DR-185-28-200 Термостабильные шоколадные молочные капли Sicao (0,2 кг)Термостабильные капли из молочного шоколадаЧипсы для выпечки, декорирование 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 650 330 313,50 300,30 292,05 288,75 287,10 282,15

Sicao MTS ISD-DR-105U16-25B Термостабильные капли из темной глазури Sicao (5 кг)Термостабильные капли из темной глазури (содержание какао не менее 16%), размер капель 5-6 мм.Выпечка 18 мес. пакет 5 кг, коробка 3 х 5 кг дропсы 5-6 мм кг 504 2 522

Sicao OP ISD-DR-105U16-1000 Термостабильные капли из темной глазури Sicao (1 кг)Термостабильные капли из темной глазури (содержание какао не менее 16%), размер капель 5-6 мм.Выпечка 18 мес. пакет 1 кг дропсы кг 730 730

Sicao OP ISD-DR-105U16-200 Термостабильные капли из темной глазури Sicao (0,2 кг)Термостабильные капли из темной глазури (содержание какао не менее 16%), размер капель 5-6 мм.Выпечка 18 мес. пакет 0,2 кг дропсы кг 1 100 220

Carma SHAPING SWISS CHOCOLATE SINCE 1931 https://www.barry-callebaut.com/ru-RU/brendy/carma Coins™ ~ 2,4 см
ШОКОЛАДНЫЕ КУВЕРТЮРЫ ТЕМНЫЕ

Carma MTS CHD-N199BLZAE6-Z71 Шоколад горький Carma Black Zabuye 83% (1,5 кг)Black Zabuye 83%  какао,  44,4% жиры. Угольно-черный кувертюр имеет терпкий, но не слишком горький вкус.Начинка, ганаш, дражирование и глазирование24 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5 х 1,5 кг Coins™ кг 1 947 2 920 2 774,00 2 657,20 2 584,20 2 555,00 2 540,40 2 496,60

Carma OP CHD-N199BLZAE6-200 Шоколад горький Carma Black Zabuye 83% (0,2 кг)Black Zabuye 83%  какао,  44,4% жиры. Угольно-черный кувертюр имеет терпкий, но не слишком горький вкус.Начинка, ганаш, дражирование и глазирование24 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 800 560 532,00 509,60 495,60 490,00 487,20 478,80

Carma MTS CHD-M138JOKUE6-Z71 Шоколад горький Carma Joukuk 70% (1,5 кг) Dark Joukuk. 70% какао, 2% молоко, 46% жиры. Выраженный аромат какао и насыщенных ноток обжарки и танина. Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры24 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5х 1,5 кг Coins™ кг 1 879 2 818 2 677,10 2 564,38 2 493,93 2 465,75 2 451,66 2 409,39

Carma OP CHD-M138JOKUE6-200 Шоколад горький Carma Joukuk 70% (0,2 кг) Dark Joukuk. 70% какао, 2% молоко, 46% жиры. Выраженный аромат какао и насыщенных ноток обжарки и танина. Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры24 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 700 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Carma MTS CHD-O030BURBE6-Z71 Шоколад темный Carma Bourbon 50% (1,5 кг) Dark Bourbon. 50% какао, 2% молоко, 38% жиры. Классический кувертюр с натуральной ванилью сорта Bourbon.Начинка, мусс, ганаш, формовка и глазирование, дражирование  24 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5 х 1,5 кг Coins™ кг 1 940 2 910

Carma MTO CHD-O030BURBE6-Z72 Шоколад темный Carma Bourbon 50% (5 кг) Dark Bourbon. 50% какао, 2% молоко, 38% жиры. Классический кувертюр с натуральной ванилью сорта Bourbon.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры24 мес.  пакет 5кг, коробка 2х5кг Coins™ кг 1 610 8 048 7 645,60 7 323,68 7 122,48 7 042,00 7 001,76 6 881,04

Carma OP CHD-O030BURBE6-200 Шоколад темный Carma Bourbon 50% (0,2 кг) Dark Bourbon. 50% какао, 2% молоко, 38% жиры. Классический кувертюр с натуральной ванилью сорта Bourbon.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры24 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 400 480 456,00 436,80 424,80 420,00 417,60 410,40

Carma MTO CHD-P002PADRE6-Z72 Темный шоколад Dark Padera. 55% какао, 38,1% жиры. Выраженные нотки какао, уравновешивающие сладость.Начинка, мусс, ганаш, формовка и 

глазирование, дражирование

24 мес. пакет 5 кг, коробка 2 х 5 кг Coins™ кг 1 756 8 782 8 342,90 7 991,62 7 772,07 7 684,25 7 640,34 7 508,61

Carma MTO CHD-Q040LARIE6-Z71 Шоколад темный Carma Larim 51% (1,5 кг) Dark Larim. 51% какао, 35,2% жиры. Темный кувертюр с выраженным ароматом обжаривания, минимальной горечью и кислотностью, из бобов Санто-Доминго. Адаптированный метод конширования раскрывает каждый нюанс вкуса.Начинка, мусс, ганаш, формовка и 

глазирование, дражирование

24 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5 х 1,5 кг Coins™ кг 1 521 2 282 2 167,90 2 076,62 2 019,57 1 996,75 1 985,34 1 951,11

Carma OP CHD-Q040LARIE6-200 Шоколад темный Carma Larim 51% (0,2 кг) Dark Larim. 51% какао, 35,2% жиры. Темный кувертюр с выраженным ароматом обжаривания, минимальной горечью и кислотностью, из бобов Санто-Доминго. Адаптированный метод конширования раскрывает каждый нюанс вкуса.Начинка, мусс, ганаш, формовка и 

глазирование, дражирование

24 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 300 460 437,00 418,60 407,10 402,50 400,20 393,30

Carma ШОКОЛАДНЫЕ КУВЕРТЮРЫ МОЛОЧНЫЕ

Carma MTS CHM-P007CLARE6-Z71 Шоколад молочный Carma Claire 33% (1,5 кг) Milk Claire. 33% какао, 20,5% молоко, 36,3% жиры. Шоколад с изысканной смесью отборного швейцарского молока с тонким карамельным и солодовым послевкусием.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес.  пакет 1,5кг, коробка 2х5кг Coins™ кг 1 841 2 762 2 623,90 2 513,42 2 444,37 2 416,75 2 402,94 2 361,51

Carma MTS CHM-P007CLARE6-Z72 Шоколад молочный Carma Claire 33% (5 кг) Milk Claire. 33% какао, 20,5% молоко, 36,3% жиры. Шоколад с изысканной смесью отборного швейцарского молока с тонким карамельным и солодовым послевкусием.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес.  пакет 5кг, коробка 2х5кг Coins™ кг 1 720 8 602

Carma OP CHM-P007CLARE6-200 Шоколад молочный Carma Claire 33% (0,2 кг) Milk Claire. 33% какао, 20,5% молоко, 36,3% жиры. Шоколад с изысканной смесью отборного швейцарского молока с тонким карамельным и солодовым послевкусием.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 500 500

Carma MTS CHM-N025SERIE6-Z72 Шоколад молочный Carma Seriz 35% (5 кг) Milk Seriz. 35% какао, 19% молоко, 39,2% жиры. Отличается более кремовой текстурой, благодаря более высокому содержанию молока и чуть менее сладкому вкусу с нежными нотками какао.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес.  пакет 5кг, коробка 2х5кг Coins™ кг 1 499 7 494 7 119,30 6 819,54 6 632,19 6 557,25 6 519,78 6 407,37

Carma OP CHM-N025SERIE6-200 Шоколад молочный Carma Seriz 35% (0,2 кг) Milk Seriz. 35% какао, 19% молоко, 39,2% жиры. Отличается более кремовой текстурой, благодаря более высокому содержанию молока и чуть менее сладкому вкусу с нежными нотками какао.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 250 450 427,50 409,50 398,25 393,75 391,50 384,75

Carma MTS CHM-N015DAMAE6-Z71 Шоколад молочный Carma Diama 39% (1,5 кг) Milk Diama. 39% какао, 29,2% молоко, 39% жиры. Кувертюр c яркими фруктовыми нотами какао из Венесуэлы и сливочной текстурой швейцарского молока и сливок. Начинка, мусс, ганаш, формовка и глазирование, дражирование  18 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5 х 1,5 кг Coins™ кг 1 581 2 372 2 253,40 2 158,52 2 099,22 2 075,50 2 063,64 2 028,06

Carma OP CHM-N015DAMAE6-200 Шоколад молочный Carma Diama 39% (0,2 кг) Milk Diama. 39% какао, 29,2% молоко, 39% жиры. Кувертюр c яркими фруктовыми нотами какао из Венесуэлы и сливочной текстурой швейцарского молока и сливок. Начинка, мусс, ганаш, формовка и глазирование, дражирование  18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 350 470 446,50 427,70 415,95 411,25 408,90 401,85

Carma MTS CHM-K020LIVIE6-Z71 Шоколад молочный Carma Livina 48% (1,5 кг) Milk Livina. 48% какао, 28% молоко, 44,5% жиры. Кувертюр с пониженным содержанием сахара имеет интенсивный вкусовой профиль с дымными оттенками для смелых гастрономических экспериментов и качественной работы. Смесь бобов из Сан-Томе, Эквадора и Санто-Доминго, без лецитина. Начинка, мусс, ганаш, формовка и глазирование, дражирование  18 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5 х 1,5 кг Coins™ кг 1 696 2 544 2 416,80 2 315,04 2 251,44 2 226,00 2 213,28 2 175,12

Carma OP CHM-K020LIVIE6-200 Шоколад молочный Carma Livina 48% (0,2 кг) Milk Livina. 48% какао, 28% молоко, 44,5% жиры. Кувертюр с пониженным содержанием сахара имеет интенсивный вкусовой профиль с дымными оттенками для смелых гастрономических экспериментов и качественной работы. Смесь бобов из Сан-Томе, Эквадора и Санто-Доминго, без лецитина. Начинка, мусс, ганаш, формовка и глазирование, дражирование  18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 500 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Carma ШОКОЛАДНЫЕ КУВЕРТЮРЫ БЕЛЫЕ, КАРАМЕЛЬНЫЙ И РУБИНОВЫЙ

Carma MTS CHW-N153NUBLE6-Z71 Шоколад белый Carma Nuit Blanche 37% (1,5 кг)White Nuit Blanche. 37% какао, 22,3% молоко, 45% жиры. Белый кувертюр, сочетает в себе швейцарское молоко и сливки со специально отобранным какао-маслом. Вкус шоколада имеет изысканную сливочную сладость, низкое содержание сахара и устойчивые ноты ванили.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5х 1,5 кг Coins™ кг 1 920 2 880 2 736,00 2 620,80 2 548,80 2 520,00 2 505,60 2 462,40

Carma MTS CHW-N153NUBLE6-Z72 Шоколад белый Carma Nuit Blanche 37% (5 кг) White Nuit Blanche. 37% какао, 22,3% молоко, 45% жиры. Белый кувертюр, сочетает в себе швейцарское молоко и сливки со специально отобранным какао-маслом. Вкус шоколада имеет изысканную сливочную сладость, низкое содержание сахара и устойчивые ноты ванили.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес.  пакет 5кг, коробка 2х5кг Coins™ кг 1 920 9 598 9 118,10 8 734,18 8 494,23 8 398,25 8 350,26 8 206,29

Carma OP CHW-N153NUBLE6-200 Шоколад белый Carma Nuit Blanche 37% (0,2 кг)White Nuit Blanche. 37% какао, 22,3% молоко, 45% жиры. Белый кувертюр, сочетает в себе швейцарское молоко и сливки со специально отобранным какао-маслом. Вкус шоколада имеет изысканную сливочную сладость, низкое содержание сахара и устойчивые ноты ванили.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Carma MTS CHW-O050NIBOE6-Z72 Шоколад белый Carma Niobo 34% (5 кг) White Niobo. 34% какао, 14,4% молоко, 40,1% жиры. Белый, сливочный кувертюр с ярко выраженными нотами ванили.Начинка, мусс, ганаш, формовка и глазирование, дражирование  18 мес. пакет 5 кг, коробка 2 х 5 кг Coins™ кг 1 731 8 656 8 223,20 7 876,96 7 660,56 7 574,00 7 530,72 7 400,88

Carma OP CHW-O050NIBOE6-200 Шоколад белый Carma Niobo 34% (0,2 кг) White Niobo. 34% какао, 14,4% молоко, 40,1% жиры. Белый, сливочный кувертюр с ярко выраженными нотами ванили.Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Carma MTS CHW-R118GOLDE6-Z71 Шоколад Carma Gold Quintin 31% (1,5 кг) Gold Quintin. 31% какао, 21,1% молоко, 40,2% жиры. Натуральный сливочно-карамельный вкус благодаря карамелизации молокаГлазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5х 1,5 кг Coins™ кг 1 912 2 868 2 724,60 2 609,88 2 538,18 2 509,50 2 495,16 2 452,14

Carma OP CHW-R118GOLDE6-200 Шоколад Carma Gold Quintin 31% (0,2 кг) Gold Quintin. 31% какао, 21,1% молоко, 40,2% жиры. Натуральный сливочно-карамельный вкус благодаря карамелизации молокаГлазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры18 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 750 550 522,50 500,50 486,75 481,25 478,50 470,25

Carma MTO CHR-Q010RINAE6-Z71 Шоколад Carma Ruby Azalina 40% (1,5 кг) RUBY AZALINA 40% какао в монетах Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры12 мес. пакет 1,5 кг, коробка 5х 1,5 кг Coins™ кг 1 739 2 608 2 477,60 2 373,28 2 308,08 2 282,00 2 268,96 2 229,84

Carma OP CHR-Q010RINAE6-200 Шоколад Carma Ruby Azalina 40% (0,2 кг) RUBY AZALINA 40% какао в монетах Глазирование конфет, формование, начинки и ганаш, декоры12 мес. пакет 0,2 кг Coins™ кг 2 550 510 484,50 464,10 451,35 446,25 443,70 436,05

Carma ШОКОЛАДНЫЕ ДЕКОРАЦИИ, ПОСЫПКИ

Carma MTS IMD-SH-518SW-Z31 Хлопья темного шоколада Хлопья темного шоколада "ЧЕРНЫЙ ЛЕС" плоские Декоративная посыпка свежеглазированных конфет, выпечки, десертов и напитков24 мес. коробка 2,5 кг хлопья кг 1 581 3 952 3 754,40 3 596,32 3 497,52 3 458,00 3 438,24 3 378,96

Carma ГЕЛИ (ЖЕЛЕ) ДЛЯ ГЛАЗИРОВАНИЯ ФРУКТОВ и ДЕСЕРТОВ

Carma MTS JWW-007CLEAR-671 Гель прозрачный Carma (12,5 кг) Прозрачное гелевое покрытие. Имеет стойкий блеск. Для работы 1 кг гелевого концентрата смешивается с 500 г воды. Используется в горячем виде.Глазирование, горячее приготовление 12 мес. ведро 12,5кг гель кг 594 7 422 7 050,90 6 754,02 6 568,47 6 494,25 6 457,14 6 345,81

Carma OP JWW-007CLEAR-500 Гель прозрачный Carma (0,5 кг) Прозрачное гелевое покрытие. Имеет стойкий блеск. Для работы 1 кг гелевого концентрата смешивается с 500 г воды. Используется в горячем виде.Глазирование, горячее приготовление 12 мес. контейнер '0,5 кг гель кг 960 480 456,00 436,80 424,80 420,00 417,60 410,40

Carma MTS JWF-011APR-671 Гель абрикосовый Carma (12,5 кг) Гель светло-абрикосового цвета. Имеет стойкий блеск. Для работы 1 кг гелевого концентрата смешивается с 500 г воды. Используется в горячем виде.Глазирование, горячее приготовление 12 мес. ведро 12,5кг гель кг 621 7 764 7 375,80 7 065,24 6 871,14 6 793,50 6 754,68 6 638,22

Carma OP JWF-011APR-500 Гель абрикосовый Carma (0,5 кг) Гель светло-абрикосового цвета. Имеет стойкий блеск. Для работы 1 кг гелевого концентрата смешивается с 500 г воды. Используется в горячем виде.Глазирование, горячее приготовление 12 мес. контейнер '0,5 кг гель кг 1 000 500 475,00 455,00 442,50 437,50 435,00 427,50

Carma MTO JWF-021CAP-671 Гель клубничный Carma (12,5 кг) Гель красно-клубничного цвета, прозрачный, для использования в холодном виде. Имеет стойкий блеск. Глазирование, желе, гляссаж 12 мес. ведро 12,5кг гель кг 683 8 534 8 107,30 7 765,94 7 552,59 7 467,25 7 424,58 7 296,57

Carma OP JWF-021CAP-500 Гель клубничный Carma (0,5 кг) Гель красно-клубничного цвета, прозрачный, для использования в холодном виде. Имеет стойкий блеск. Глазирование, желе, гляссаж 12 мес. контейнер '0,5 кг гель кг 1 080 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Carma MTO JWF-023FRAM-671 Гель малиновый Carma (12,5 кг) Гель малинового цвета, прозрачный. Имеет стойкий блеск. Для работы 1 кг гелевого концентрата смешивается с 500 г воды. Используется в горячем виде.Глазирование, желе, гляссаж 12 мес. ведро 12,5кг гель кг 688 8 606 8 175,70 7 831,46 7 616,31 7 530,25 7 487,22 7 358,13

Carma OP JWF-023FRAM-500 Гель малиновый Carma (0,5 кг) Гель малинового цвета, прозрачный. Имеет стойкий блеск. Для работы 1 кг гелевого концентрата смешивается с 500 г воды. Используется в горячем виде.Глазирование, желе, гляссаж 12 мес. контейнер '0,5 кг гель кг 1 080 540 513,00 491,40 477,90 472,50 469,80 461,70

Carma MTO JWW-015BRICO-642 Гель Бриллианс холодный Carma (6 кг) «Бриллианс» холодный прозрачный гель Глазирование, желе, гляссаж 12 мес.  ведро 6кг гель кг 572 3 434 3 262,30 3 124,94 3 039,09 3 004,75 2 987,58 2 936,07

Carma OP JWW-015BRICO-500 Гель Бриллианс холодный Carma 0,5 кг «Бриллианс» холодный прозрачный гель Глазирование, желе, гляссаж 12 мес. контейнер '0,5 кг гель кг 940 470 446,50 427,70 415,95 411,25 408,90 401,85

Carma САХАРНЫЕ ПАСТЫ

Carma MTS COW-62FONDANT-Z54 Фондант помадка Carma (2,5 кг) Помадка без ароматизаторов. Можно ароматизировать и окрашивать. Для использования помадку нужно нагреть до температуры 35-40℃.Глазирование кондитерских изделий 

и выпечки, приготовление 

12 мес ведерко 2,5 кг, коробка 2х2,5 кг мягкая паста кг 430 1 076 1 022,20 979,16 952,26 941,50 936,12 919,98

Carma OP COW-62FONDANT-500 Фондант помадка Carma (0,5 кг) Помадка без ароматизаторов. Можно ароматизировать и окрашивать. Для использования помадку нужно нагреть до температуры 35-40℃.Глазирование кондитерских изделий 

и выпечки, приготовление 

12 мес контейнер '0,5 кг мягкая паста кг 780 390 370,50 354,90 345,15 341,25 339,30 333,45

Carma MTS COW-031-MTT-Z18 Сахарная мастика белая Massa Ticino Tropic (7 кг)Белая сахарная паста. Нейтральный вкус (с легкой ноткой ванили). Без искусственных красителей. Особенно подходит для более теплых температур и тропических условий. Морозостойкая. Очень удобна для мелких декоративных элементов, быстро сохнет. Подходит для вегетарианцев и веганов. Исключительная эластичность, можно раскатать до толщины 1,5–3 мм. Можно легко смешивать с ароматизаторами и красителями. Покрытие, декорирование 12 мес. ведерко 7 кг мягкая паста кг 830 5 812 5 521,40 5 288,92 5 143,62 5 085,50 5 056,44 4 969,26

Carma OP COW-051-MTT-500 Сахарная мастика белая Massa Ticino Tropic (0,5 кг)Белая сахарная паста. Нейтральный вкус (с легкой ноткой ванили). Без искусственных красителей. Особенно подходит для более теплых температур и тропических условий. Морозостойкая. Очень удобна для мелких декоративных элементов, быстро сохнет. Подходит для вегетарианцев и веганов. Исключительная эластичность, можно раскатать до толщины 1,5–3 мм. Можно легко смешивать с ароматизаторами и красителями. Покрытие, декорирование 12 мес. контейнер '0,5 кг мягкая паста кг 1 240 620 589,00 564,20 548,70 542,50 539,40 530,10

ШОКОЛАДНЫЕ КУВЕРТЮРЫ

Cargill MTS Carg-B72-10 Горький шоколад Шоколадный кувертюр с 

высоким содержанием 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. коробка 10 кг Диск кг 1 303 13 030 12 378,50 11 857,30 11 531,55 11 401,25 11 336,10 11 140,65

Cargill OP Carg-B72-1000 Горький шоколад Шоколадный кувертюр с 

высоким содержанием 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 510 1 510 1 434,50 1 374,10 1 336,35 1 321,25 1 313,70 1 291,05

Cargill MTS Carg-D54-10 Темный шоколад Noir 54. Темный шоколад. 

Насыщенный аромат какао 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. коробка 10 кг Диск кг 1 102 11 016 10 465,20 10 024,56 9 749,16 9 639,00 9 583,92 9 418,68

Cargill OP Carg-D54-1000 Темный шоколад Noir 54. Темный шоколад. 

Насыщенный аромат какао 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

24 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 172 1 172 1 113,40 1 066,52 1 037,22 1 025,50 1 019,64 1 002,06

Cargill MTS Carg-M30-10 Молочный шоколад Lacte Creme. 

Сбалансированный 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. коробка 10 кг Диск кг 927 9 266 8 802,70 8 432,06 8 200,41 8 107,75 8 061,42 7 922,43
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Cargill OP Carg-M30-1000 Молочный шоколад Lacte Creme. 

Сбалансированный 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 038 1 038 986,10 944,58 918,63 908,25 903,06 887,49

Cargill MTS Carg-W29-10 Белый шоколад Blanc Equilibre. 

Шоколадная масса с 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. коробка 10 кг Диск кг 1 091 10 906 10 360,70 9 924,46 9 651,81 9 542,75 9 488,22 9 324,63

Cargill OP Carg-W29-1000 Белый шоколад Blanc Equilibre. 

Шоколадная масса с 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 300 1 300 1 235,00 1 183,00 1 150,50 1 137,50 1 131,00 1 111,50

Шоколад

IRCA MTS IRC-D48-5 Шоколад тёмный 48%, IRCA (5 кг) PRELUDIO INT. 

CIOCCOLATO FONDENTE 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 5 кг, коробка 2 х 5 кг Диск кг 1 168 5 838 5 546,10 5 312,58 5 166,63 5 108,25 5 079,06 4 991,49

IRCA OP IRC-D48-1000 Шоколад тёмный 48%, IRCA (1 кг) PRELUDIO INT. 

CIOCCOLATO FONDENTE 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

18 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 172 1 172 1 113,40 1 066,52 1 037,22 1 025,50 1 019,64 1 002,06

IRCA MTS IRC-M31-5 Шоколад молочный 31%, IRCA (5 кг) PRELUDIO INT. 

CIOCCOLATO AL LATTE 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

15 мес. пакет 5 кг, коробка 2 х 5 кг Диск кг 1 033 5 164 4 905,80 4 699,24 4 570,14 4 518,50 4 492,68 4 415,22

IRCA OP IRC-M31-1000 Шоколад молочный 31%, IRCA (1 кг) PRELUDIO INT. 

CIOCCOLATO AL LATTE 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

15 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 038 1 038 986,10 944,58 918,63 908,25 903,06 887,49

IRCA MTS IRC-W29-5 Шоколад белый 29%, IRCA (5 кг) PRELUDIO INT. 

CIOCCOLATO BIANCO 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 5 кг, коробка 2 х 5 кг Диск кг 1 117 5 584 5 304,80 5 081,44 4 941,84 4 886,00 4 858,08 4 774,32

IRCA OP IRC-W29-1000 Шоколад белый 29%, IRCA (1 кг) PRELUDIO INT. 

CIOCCOLATO BIANCO 

Глазирование конфет, формование, 

начинки и ганаш, декоры

12 мес. пакет 1 кг Диск кг 1 300 1 300 1 235,00 1 183,00 1 150,50 1 137,50 1 131,00 1 111,50

IRCA Какао

IRCA MTS IRC-22CACAO Какао алкализованный 22-24% (1кг) 100% какао, 22-24% жиры. 

Темный цвет с красным 

Окрашивание, текстурирование и 

ароматизации десертов

24 мес. пакет 1 кг, короб 10* 1 кг Порошок кг 1 620 1 620 1 539,00 1 474,20 1 433,70 1 417,50 1 409,40 1 385,10


